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Ministeric de Salubridad y Obras
Piblicas
DICTANSE DISPOSICIONES

DECRETO NUMERO 65 DE 1941
(DE 2 DE MAYO)
por el cual se dictan algunas aisposiciones rela-
cionadas con los establecimientos dedicados a tu
preparacién, manejo ¥ expendio de productos
alimenticios.
EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA,

on uso de sus facultades legales,

DECRETA
CAPITULO |
{de los requisitos para abriy ol establecimiento
v obtener el permisol.

Avticulo 19 Ninguna persona, socledad o eov-
poracion, podrd en lo futuro abrir al servicio del
publico, estublecimiento alyuno dedicado o la pre-
paracién, mangjo v expendio de productos ali-
menticios, sin haber obtenido previamente el oo-
rrespondiente permiso de la Receién de Salubri-
dad, de] Ministerio de Salubridad ¥ Obras Pi-
blicas,

Pardgrafo. La concesién de este permiso, su-
lamente tendra lugar cuando el respectivo Ins.
pector de Sanidad haya ,pmcticadu ung inspec-
pion minuciosa al establecimieno que se proyec-
ta poner al servicio del phblico, v se cexciore o
que han sido atendidas todas v cada una de las
disposiciones sanitarias contenidas en este De-
creto.

Articule
apu, deberan ser dirigides al representante local
de la Seccidn de Salubridad o sea el Inspector
de Sanidad con jurisdiceién en la zona en donde
ge tiene en perspectiva instalar el establecimien-
to.

Arvticule 3 Los estublecimientos ya existen
tes en la fecha de la promulgacidn del presents
Decreto, estarian sometidos a fa misma obligacidn
Sotarminnda en el articulo 197 pero se le conce-
dera al interesado un plazo prudencial, no mu-
vor. en ningln caso de neventy (90} dizs, con-
tados desde la fechn legal de la notificacidn, pa-
ra Henar todos los requisitos agut enumarados.

Artieule 49 El permisc a  gque se refiere el
articulo 17 de este Decreto podrd ser retirado
temporal o indefinidamente. segln sea de!l case,
cnande et luspector de Sanidaud se diese cuenta
de que se estin wislande las disposiciones sani-
ayias sobry rontrol de alimentns, con mMenascabo
de la salud pGblies.

CAPITULO U

{Lecherias)
Do las ofectns de este Decvetn,
ata o ¢on-
-

LSS

> Las solicitudes para tales permi-

=

Articulo B
e entiende pov lecheria,
mto de establecimian?
aog en o
exnendio de 1o lett

Artteulo & Lo

ffy ek Bf1

¢

Y .. \‘

anima

dueeibn de fvehe deberan ser comple‘tal}l‘éﬁ%.-ﬁ’-
nos, de conformidad con Ins reconocimientos sa-
aitarios y prueba de tuberculina, los_cuaies de-
ben ser llevados a cabo por los veterinarios Oil-
cinles, por lo menos una vez cada afio, asi como
también en cualquier caso que las autoridades sa-
nitarias lo estimaren conveniente.

Articulo 70 Las vacas que S2 destinan al or-
defe, no deberdn tener ningunu afeccién visible
en la ubre: lus que Hlegaran a presentaria Serau
inmediatamente retiradas del servicio.

Paragrafo. No se deberd poner al servieio
del plblico leche de una vacs gue esté por parir
0 que tenga menos de ocho (3) dias de haber
parido.

Articule &
che, deberd tener una galery higiénica de orde-
fie, construida de acuerdo con lgs siguientes ve-
quisitos fundamentales:

@l
vi del ntmero de animales que debe alojar, be-
niendose en cuenta gque DAY cada animal se re-
yuiere un anche minimo de 1.25 m.

by El ancho minime de la palera serd do
130 m. wen ol caso de gue los animales sean
dispuestos en wna solg hilera ¥ de 3.60 m. en
ol cuso de aue Ju cantigad de animales justifigue
su acomudo en dos hileras.

En el primer caso, el piso debera terer un de-
clive ro menos de 200 hacia un cafio de seccidn
semiciveular de 6 pulgadas da diametro; en el
segundo, el cafio gue estaria situado al centro
de la walern, deberd tener g pulgadas de diame-
tro v el pizo declives de 2% hacia el cafic. En
amhas circunstancias, fa pendisnts del eafo de
desagite deberd ser de 177 Al extremo de este
eafin se pondrd uns parrilla gque impida el paso
de las materias que pueden causar obstruccion
on el sistemm de eliminacidn de dlesechos. St la
ealera fuers de 1.80 m. el techo podra ser de
ung sola agua con live nacia la parte trase-
ra; la parte mdas alta del techa deberd ser de B
m. v la mas baja de 2.50 m. _EI techo debe SO~
bresalir 0.50 m. fuera del cafio para evitar que
aguas Huvias vavan al sistema de desagite. Si
fuera de 3.60 m.. ef techo deberd ser de dos a-
euas v la parte més baja sorfa de 2.50 m. En
ambos easos el techo podrd ser de zine (hierre
seanalndol o teias, sostenido por pilastras de
madera bien lisa v pulida, v siempre que sea
posible de canereto.

e) _El pisq cigbm‘{a ser de hormigén de 1 x 2
x 4, bien acabado, con un espesor de 3 pulgadas
eomo minimo.

d) Cada animal estard separado de tuberia
galvanizada, de ©.90 m. de largo, partiendo del
borde éeim}tem de lz galera hpcia el centro.

e) Seri optative el uso det gamilién de ali-
mentos. En el caso de gue los animales perma-
nezean en la galera solamente el tiempo necesa-
rig para el ordefie. no habri necesidad de hacer-
lo: pera s.a}se hace, deberd tener §.46 m. de an-
cha ¥ oser de conerete ¢ de madera forrada eon
gine. lise.
m:;os ﬁ;ﬁlgai‘elfg debe estar situada en el lugar

eros pantanoso gue s¢ pueds conseguir, v sis
alredem;ores“ deben mantenerse sin fango atin cuan-
dq para ello sea necesario ponerle unz capa
cascajo o piedra picada, o

Tods hacienda productora de le-

e

sl

Bl largo de ta galera de ordefie, depende-

i
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€) Agara facilitar el ordefie y avitar que la Jo
ehe’ “aeda ser contaminada por contacto con al-
giing parte del enerpo del animal, la galers ten-
dra “mancas’” o dispositives especiales para in-
movilizar el animal.

h) La galera de ordefie estard sifuada a una
distancia no menor de 25 metvos de eualquier
letrina, sumidero o corral para cerdos.

Articulo 99 Los cafios deuguardn o un gumi-
dero o a un tauque de sedimentacién. Kste de-
herd ser colocado fuera del trifico de los ani-
males de ordefie. La cama de filtracién v deta~
les de construccién del tanque y la coma filtra.
dora, seran definidos por la escala y planos ob-
tenidos en la Seccidn de Ingenieria [anitaria, del
Ministerio de Salubridad ¥y Obras Pablicas.

Articulo 10, Bl estiéreol deberd depositarse
diariamente en un tanque estercolero construido
a1 efecto. Cuando la cantidad de estiéres! no
justifigue, a juicio del Inspector de Ranidad, la
construceién de un estercolero, se podri permitir
el uso de tanques de hierro con lapas yue njus-
ten herméticamente, o el apilamiento del estiér-
col en lugares acondiclonados puara tal fin v s0-
bre plataformas especiales, construidas de a-
cuerdo con los planos v espaciticaciones ghtenidos
en ix expresada Seccion de Ingenieria Sanitaria.
Eun todo caso, ol método aue se use dehera teney
ta aprobacién wvrevia del Inspector de Sanidad.

CArticulo 11, Seri reuisito jnaspensable  a-
gua corrients en shundancia, sin lo cual rRstl-
{arin imposible mantener la galera en el estado
de limpleza exigido. Deben  vsarse mangueras
para facilitar el aseo de los pisos v accesorios.

Articulo 12, Los gesperdicios, sobras de ali-
mentos, ete., deberdn ser destrofdos por incine
racién o enterrados de acuerdo con instrucciones
del Inspector de Sanidad, Queda terminante-
mente prohibida toda seursulacién de basuras ¥
desperdicios en log alvededores inmediatos a la
gnlera de ordefie.

Articulo 13, El ordefe deberi efectusrse con
el maver cuidade ¥ limpieza posibles, stguiendo
las siguientes pauias:

a)  Se inmovilizara completamente el animal
principalmente sus patas trasevas ¥ la cola, pro-
cedigndore entonees a lavar ln ubre de la vaca
gon agua ¥ jabdén v osioes posible con una solu-
cibn antiséptica, secindola inmediatamente.

Ly Bl ardefiador deberd ustr delantal v go-
yra blancos, slempre en perfecte estado de lim-
pieza; y antes v despuds de ordefiav, debers la-
varse v desinfectarse las manos; A

&) Se usard solamente vasijas gue havan si-
do lavadas con agua caliente v una salucidn de-
sinfectante, v en ningin caso recipientes gle ten-
gan residuos de leche de ordefie anteriores:

4y Bl ordefuador weard un banguitlo. el cual
mantendra constantemente limipio para ne ensi-
eclarse lns manos 4l eambiarle de sitio:

2)  La leche de Ios primer “rapoyos” debe-
it Terogerse €n vastjas separadas ¥osey Jdesecha-
§ de loz canales

dn, para asegurar as
del pezdn:
£y Lg leche

deno

TN de
comservarse en lugRves

Ninguna de
las vasijas, aparalos o utensilios usados en la ma-

bransportada al sitio de expendio,

nipulacién de la leche, podrd ser utilizado para

otro fin:

¢} Para cvitar la rapida multiplicacién de
las bacterias se enfriard la leche inmediatamente
después de ordehar, a una temperatura de 50¢ F.

Articulo 14. Toda galera de ordefio constard
de un cuaric de dimensiones adecuadas, dediea-
do dnica v exclusivamente & filtrar, refrescar,
transvasar, conservar la leche ¥ dem#as opera-
ciones de tal naturaleza. Este cuarto, que debe
conservarse constantemente lizapio, tendri piso
v paredes de hormigdn liso para facilitar su ased;
cielo rase pintade de blanco wvon material que
no se desprenda ficilmente; tuz v vehiilacion en
abundancia v proteccién contra las moscas me-
diante el uso de tela metélica de 16 hilos por
pulgada, ast come también pusrta de clerre au-
tomatico que abra hacia afuera. En este cuarto
deberd mantenerse la leche hasta el momento de
ser lNevadn al lugar de expendio.

Pardprato.  Fura guardar los utensilios, con
el fin de protegerios del polve, de ias moreas y
del manoseo de las personas, so usard un arma-
cip de dimensiones convenientes. )

artieulo 15. Bl transporte debe efectuarse en
recipientes espeeiales, kerméticamente cerrados
con tapas metdlicas,

Articulo 16.  Los garrafones deberan regresar
al lugar de ordefo limpios y ashidamente cerra-
dos pava evitar que los emplendos encargados
del transporte los llenen con enseres O aguas
sucias. No debe transportarse lo leche en vehicu-
fos destinados a otros us0s.

Articulo 17, El lugar destinado al expendio
de la leche deberd ser elaro, amplio y bien venti-
lado. Tendri pise v pavedes de hormigdn bien
pulide puara poder limpiarse tieilmente, y cielo
wso pintade con material blanve ¥ Lien firme.

Articulo 18, Las personas encargadas del ex-
pendio, usaran delantal ¥ gorro blancos, en per-
feeto de limpieza.

Articulo 18, Todos los utensilies usados en el
expendio de la leche, serdn conservados bien lim-
pivs v sblo se usaradn vasijas d» vidrio, aluminio
o de material esmaltado y de color blanco.

Avticuls 20. La leche que se ofrezea al pabii-
co mo debera tener bajo ningln coneepto una
composicién menor de la siguiente:

Densidad .. .. .. .. .. .. 1.027%
SEHADS .o vv er e e .. ..i2%
O 424
v deberd sujetarse a todas las Jemds pruebas de
pureza que preseriba o1 empleado de Sanidad.

Articulo 21, El Inspector Je Sanidad podrd
en cualquier tiempo examinar la jeche para com-
nrobar si ha sido adulterada.

Articulo 22. Toda leche gue haya sido aduite-
cada. sera decomisada v destruida por el lins-
pector de Sanidad o su representante. Nop se
dard compensacién alguna por la leche gue ses
destruida conforme a ias disposiciones de este
articule.

Articulo

e ~t
oy Jra
ke
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dran bajo ningdn concepto distribuirse sin  cor
sometidas previamente al proceso de ls pasteuri-
zacién de acuerdo ~on los métodos modernos em-
pleados para dicha operacién. Todo el procedi-
miento serd sometido a la vigilanciz de los em-
pleados de Sanidad. :

Pardgrafo. In el caso expuesto en este ar-
ticulo, la distribucién solamente podri hacerse

por medio de envases especiales aprobados por la

Sanidad, los cuales deberdn estar debidamente
sellados y manejados de acuerdo con las precau-
ciones al efecto. Tales envases de distribucidn
deben llevar etiquetas que indiquen el grado de
calidad del producto.

Articulo 24. Ninguna- planta pasteurizadora
podra ser instalada, sin la aprobacién previa de
la Seceidn de Salubridad, del Ministerio de Sa-
lubridad y Obras Piblicas, & cuva consideracién
deben ser sometidos los planos » especificacinnes,

CAPITULC 111
{Hoteles, restauranies v fondas)

Articulo 25, Los edificios destinados o hote-
les,, restaurantes v fondas deben toner pisns de
madera o de hormigén, pero en todo caso debe.
an constar de un acabado lise, sin intersticios
gue impidan su completo aseo. Lag paredes po-
drin ser de material sélido con acabado lixo,
pintadas con material de color claro que no se
desprenda faciimente. Los comedores v las co-
cinas deberdn tener clelo raso en las mismas con-
diciones indicadas para las paredes.

Articulo 26, Estos edificios deben tener un
niumero de puertas ¥ ventanas suficientes parn
asegurar buena cantidad de luz v aire.

Articulo 27. Habrd por lo menos un excusu-
do, un lavatorio y un bafio por cada quince per-
sonas, o fraceldn que frecuenten el edificio. Ade-
més, un orinal para hombres.

Articulo 28. Cuando el edificio conste de mis
de un piso, en cada unce de e'los deberd haber
las instalaciones sanitarias que se acaba de es-
pecificar. En un lugar conveniente de! patio ha-
brid un aparato especial para recibir las aguas
sucias provenientes del lavado de los pisos, pare-
des, utensilios, ete.

Articulo 29, Los dormitorics deberén estar
completamente separades del comedor ¥ de la co-
cina, Deberdn ser lo suficientemente amplios
para disponer de una capacidad minima de 10
metros clibicos de aire renovade por cada per-
sona.

Articulo 30. En los dormitorios no debersi te-
nerse mdas muebles v utensilios que los estricta-
mente necesarios.

Articulo 81. Las sibanas y demés vopa de
cama, deben cambiarse por lo menos dos veces
por semana v siempre que se acomode un nuevo
cliente en el cuarfo. Las casas se levaran fre-
cuenfemente con agua v jabdn ¥ se pintarin a
menudo.

Articulo 32, Ls s TR se
cambiardan diariamente. N ¢t una

.misma toalla para des i
previamente sea lavada v

Artteulo 33,
pavedes de hormigdn con acaba

Articulo 34. La cocina tendrd un frég’m de
tamafio adecuado con escurriderc para platos »
cubiertos.

Pardgrafo. Las aguas servidas provenientes
de la cocina, pasaran antes de ir al acantarilla-
do, tanque séptico o sumidero, por una trampa
de grasa.

Articulo 35. En los lugares donde no haya
servicio de aleantarillade, el Inspector de Sani-
dad est4d en la obligacién de indicar el sistema
de disposicién de desechos que deba usarse. Para
esto, se podrd usar un poze negro o un tangue
séptico con cama filtradora, dependiendo tal es-
cogencia del volimen de aguss negras v de las
condiciones del terreno.

Articulo 36. En la cocina, ademés de los fre-
gadores, habra mesas v armarics en cantidad
suficiente.

Articule 37, Las mesas de lucocina deben ser
de metal u otros materiales impermeables, de lo
contrario, estar forradas de zine liso. ’

Articulo 38, Los comedores tendrin suficien-
te cantidad de mesas de acuerdo eon el ‘mimero
de personas que frecuenten el hotel o restauran-
te. Estas podran cer de madera bien acabadas,
de metal o de eualgquier ctro material que a jui-
cio del Inspecter de Sanidad sea cenveniente,

Articulo 39, La vajilla limpia v los cablertos
se guardardn en armarios adecuados.

Articulo 40. Los salerns, azucareros, mante-
quilleras v demds recipientes ¥ vasijas para guar-
dar sustancias alimenticias, deberin mantenerse
tapados.

Articulo 41. Los palilleros deberén ser de ti-
po tal. que ne permitan ol maroseo de los pali-
Hos. o

Artfeulo 42, Lax servilletas pueden ser de pa-
pel o de tela: siempre se usard una servilleta
limpia para cada cliente.

Articulo 43, En los comedores quedan prohi-
bidas las toallas en comtn, siendo obligatorio el
uso de foallas higiénicas de papsl. colocadas en
cajitas especiales para su distribucidén automa-
tica.

Pardgrafo. Las foallas usadas se depositaran
ent un receptaculo especial

Articulo 44. Las merss de madera se manten-
drin cubiertas con manteles, log enales se cam-
hiardn cuantas veces sea necesario. Dieberin ser
de tela clara.

Paragrafo. Si se usan mesas de metal con a-
cabade de porcelana o de loza, se podrd prescin-
dir del mantel.

Artieulo 45. Los estantes v aparadores para
coloear la vajilla serdn lavados diariamente, de-
biéndose colocar en ellos los platos v demas uten-
silies de loza 3 videio despuds de haber sido se-
cados debidamente.

Articulo 48. Cuando la cantidad de viveres
que se almacena asi lo justifique, debe adaptar-
se un cuarto especial para guardarlos.

Artieulo 47, Los emvleados gue sirven g las
mesas, deberin usar delantar blanco sobre ro-
pas de mangas cortas pars deiar ol antebrazo
desnudo. FEl delants] se mantendrd conctanie-
mente limpio.
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Articule 48. La limpieza de los estableci-
mientos de que trata el presente Capitulo se hard
ciaviamente en hcras en las cuales no se causa
molestias a los huéspedes. En ningin caso del:
barrerse en seco.

Articulo 49. Queda prohibido arrojar a los
patios, pisos, etc., cdscaras ¥ otros residuos que
puedan perjudicar ¢ causar molestias.

Articulo 50. No debera permitirse el acees
al establecimiento de animales domésticos.

Articulo 51. El establecimiento deberd tenev
¢l nimero de tinacos nccesarios para recihiv to-
das las basuras y désperdicios que en é! se pro-
duzcan,

Articulo 52, No se permitird la entrada do
limpiabotas en los ¢omedores de dichos estable-
cimientos durante las horas en que se sirven i~
comidas.

Articulo 53.  Los duefios o administradores se-
rin los responsables por la falta de cumplimien-
to de las disposiciones contenidas en este Capi-
tulo,

CAPITULO M1

(Fresquerias y Cantinas)

Articulo 84. Los establecimientos dedicados a
fresquerias o cantinas, podrin tener piso de hor.
migdn o de mudera; perv en todo caso ser do
avabado liso que permita su Tdeil limpieza, Las
paredes ¥ el cielo raso deberdn ser de material
sélido y pintadas de color clavo con material mque
no se desprenda facilmente,

Tendrdn, ademais de los servicios sanitarios re-
gulares, un fregador de agua orriente inmedia-
tamente debajo del mostrador. arreglado de ma-
nera especial para el lavado de vasos, cucharas.
ete.  Las cantinas tendrdn también un orinal de
tamafio adecuade ¥ colocado en un lugar accesi-
ble, €l cual se construird de acuerdo eon los pla-
nos elaborados al «fecto por la Seccidn de Salu-
bridad, del Ministerio de Salubridad y Obras Pa-
blicas. :

Articulo 55. En los lugares donde no exista
el sistema de acueducte v alcantarillado. la dis-
posidién de las aguas servidas, se hard por ol
método que el Inspector de Sanidad disponga.

Articulo 56. Tanto las fresquerias como las
rantinas, endran mostradores de tamafio ade-
cuado, de tal suerte que separen al cliente de los
articulos puestos a la venta. Tstos mostradores
deberdin ser de material con acabadoe de una sela
pieza, o de material bien ajustado que no permi-
ta la acumulacidon de suciedades en los intersti
cios.

Anexo al fregador, habrd un eseurridero para
Jor vasos, cucharas v demads utensilios.

Articulo 57, Las mesas deben ser de material
sélido, preferiblomente con acabado de porcelana
o de loza, de mdrmol, vidrio, metal esmaltade,
ete., para facilitar su asen. Quedsa prohibidp el
ugso de carpetas de hule y manteles. El hieln,
frutas v otros articulos serdn conservados en ae-
veras higiénicas mantenidas en cempleto est.do
e asen,

Artieulo 58  En ningin c8s0 se usard un 1 s-
mo vasp para dos personas sin haberlo lavade

antes con agua corriente ¥ jabdén. Toda la vaji-
lla deberd ser pasada por agua caliente por lo
menos ung vez al dia.

Articulo 5%. Sobre cada mesa lo mismo que
sobre el mostrader, deberd haber la suficiente
cantidad de pajillas o carrizos colocados en dis-
positivos especiales que los protejan del polvo,
de las moscas y de otras suciedades, asi como
también del maneseo del piblico.

Paragrafo. Lor aparatos en que se depositen
las pajillas o carrizos funcionavan de manera tal
que al ser abiertos, e] cliente pueda extraer un
sola pajilla o carrizo, sin que suvs dedos aleancen
los demis.

E}rticuio 60. I:os helados serdn servidos con
cucharones espeqxa}es que moldesn y suelten su
c:aimtem'do autométicamente, sin quie sea necesa-
ria la intervencién de mano aleuns,

Articule 61. En ia elzboracién de los helu-
dos, refrescos, sorbetes, ete. se usaran dnicamen-
te a}'t,iculo.w frescos v de primera culidad, Todos
%s’m implementos usados en la fabricacidn de he-
lados. refrescos, ete. deberan ser limpiados dia-
vlamente y pasados por agua ecaliente antes de
rada elaboracién,

Articulo 62. Cuands ge fabriquen las bebidas
o kelados en ol mismo edifieio, iz elaboracién
deberd Hevarse a cabo en ung pieza o cuarto es-
pecial separado del lugar del expendio.

P‘at::igrafo‘ Dicho cuarto o pieza debe reunir
las mismas condiciones que ex cuante a pisos, pa-
redes, cielo raso, mesas, ete. se requieren para
el resto del establecimiento.

Articulo 82, A} servirse agua gaseosa u otros
refreseos en botellas selladas, debe evitarse to-
car con la mane o con trapos de limpiezs Ia boea
de la botella.

Articulo 64. Para picar el hielo, se usaran
aparatos especiales que lo partan o io muelan me.
cinicamente, evitando el manoseo en exceso.

Articulo 85. Habra el nimers necesario de
tinacos provistos de sus correspondientes tapas.

Articulo 66. Solamente se permitira el uso de
servilletas de papel, conservadas en condiciones
andlogas a las pajillas o carrizes.

Articulo 67. La limpleza aet-edificio sers he-
tha todos los dias después de haber cerrado el
ostablecimiento, usando abundante eantidad de
agua y jabén, v por lo menos una vez nor sema-
na, una solucién desinfectante.

Articulo 88. No se permitiri la entrads de
limpiabotas a los locales de quz trata este Capi-
tulo, ni tampoce pedri mantenerse ni permitir-
se la entrada de perros, gatos v oires animales.

;.Artfcuio 6% Los empleados usardn delanta’
blanco.

CAPITULO IV

{Panaderias)

Articulo 70, El local destinado para panade.
rins debe ser amplio, elaro, ventilado y seco. Se-
vi de hormigén o de madera, pere en todo easa
deberd tener un acabado liso, sin intersticios
que impidan su lavedo corvecto.

Artieule 71. El depariamento donde se ola-
bora el pan, deberi temer proteccién contra ia
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masca vy otros insecios.
visto de cielo ruuo, de ventanas y de puertas a-
lambradas, estas ultimas que abran hacia afuerz
y de cierre automatico,

Artienlo 72, Estd prohibido usar para
vienda, o para depositar articulos ne vetacionador
con la elaboracién del pan o productos similare:
el local usado para panaderia.

Articulo T3. Cuando lp eantidad de articulos
simacenados lo justifique, a juicie del Inspector
de Sanidad, se mantendrd un cuarto especial pa-
ra depositarlos, €l gue tendrd las mismas eunli-

dades del departamento de elaboracidn del pan.
1

Wl

Paragrafo. A este cuarts, mismo  dgue ad
departamento donde se elabora el pan, estard

perfectamente prohibide el acceso de gatos, pe-
rros. gallings v otres animales domésticos.

Avticulo 74.  En ol deposito ze tendrd tarimas
o estrados de mudera, elevados o unos 20 centi-
metros del suelo, para eolocar los sacos, cajones,
ete. con harina, azicar o cualquiera otro wrticu-
io usado en Iy elaboracion del pan. Bajo ningtin
coneepto se permitird colocar 'eg sacos, tajones,
ete. directamente sobre el piso.

Argienlo 706 Habrd un lavatorio para
de los operarios v un fregador de tumaho ade-
cuado para efectuar la limpiezs de los utensilios,
Tambicn un dispositivo pars recibiy las aguns
sucias del piso, lampazos, trapog, efe. Junto ded
lavatorio debera haber siempre jabon, cepillo pa-
en las ufias v toallas higiénicas «n abundaneis.

Articalo 76, Low operarios tendrin obligacidn
de usar delantal ¥ gorve blancos y zaputos de
matovial lavable. Estos artieulos seran Lsaddon
mientras estén ocupados en la fabricacidon o ma-
nejo de los productos de la panaderia, v =erin
matenidos en todo tiempo en perfecto estado de
aseo. Los vestidos de ealle no deberdn usarse
nunea en la panaderia.  El eambio de ropa e
bers efectuarse cn un cuarto especial, para este
objeto, en donde se dejarin lus plezas de ropa
de calle usadas por el operario,

HEOe

foded

Articuls 77, Todo empleado de punaderia en.
cargado de manejar el material necesarie para
la preparacion de alimentos o los productos de
dicho material va confeccionados, deberd luvarse
Ias manes v los brazos con agua limpia v iabdu
antes de comenzuar o trabajar e inmediatamente
después de tocar objetos que no tengan relacidn
co nel pan.  Los operarios manten ran desnudos
log¢ brazos mientras desempefinn sus funciones.

Articulo 78, Todas las artesus deberan tener
los empalmes blen ajustades ¥ unw fapa que a-
juste perfectamente. Las mesas de madera para
amasar el pan, serin preferiblemente de una sola
pieza o formadas por plezas o wstadas de tal ma-
nera que no queden rendiias, ni desizualdades

en s superficie que den legar o la acumulacién
de havina, pasta o tlerra. Tuw low enhetas,
mesas v ouiilos que se usen para hacer pan v

toloria, se vonservarin asead.s. Estos accesorios
no deberdn ser dos en el pise, con ol fin do

£3

pormitir o fdell limpiezs del mismo.
rticuln 79, Todos log pusteles, dul
¥ weillos, serdn conservados 2n ¢

k
de vidrio, de Mmoo que
moseas v del polve, a

Para esto estard pro- no sean manoses
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dos por =l publico. " -
CAPITULO V

{ Mataderos)

Avtienio 80, En todas Ius poblaciones del in-
tertor, debera haber un matadero higiénico de
capacidad adecuada, construido de zicx;g;do con
tos planos ¥ especificaciones de las Segclones de
Salubridad e Ingenieria Qanitaria, del Ministerio
de Salubridad » Obras Piblicas.

Artieulo 81, En ningun caso se permitird Ia
construccion de un matadero nuevo, © la recons-
truccién, reparacisn o adicidn de uno existente,
sin yue previamente medie lz aprobacién del Ins-
pector de Sanidad, quien suministrara los planos
correspondientes.

Articule 82, Toda modificacién o adicibn a ios
planos oficiales para mataderos, deberdi ser pre-
vigmente aprobada por la Secrién de Ingenierin
Sanitaria.

Paragrato. La escogencia el sitio sobre e
cual debe levantarse ef edificip ¥ sUS anexos, de-
herd tener también la aprobacién del Inspector

anidad.

Artieulo 83, Todo mataderc deberdgpiener un
tangue con trampa de codgulo y cama filtradort
v un tangie estercolere eon capacidad que guar-
de rvelacion con el nimero e onimales sacvifica-
dos. Tanto el tanque de codgule como el tanque
estercolero, deberan ser construidos e acuerd:
con los planos y especificaciones gque suministra-
ra el Inspector de Sanidad.

Pavagrafo,  Ademds, deberd estar provisto de
un depdsito especial para la cornamenta de los
animales sacrificados, con el fin de evitar que los
perros ¥ otros animales los rieguen por el suelo.

Articule 24, ‘Bl Celador del Matadero serd

divectamente responsable de la lirapieza del es-
tablecimiento, de sus anexos v de sus alrede-
dores.
N -‘n;;g;{g()\ée%)fwx mayor facilidad en el aseo.
el m erd tenmer un equipo completo de
implementos para la limpicza. Este equipo cons-
t‘ar{z d¢ los siguientes articulos: mangueras, bal-
des, tinacos, escobillones para pisos, escobas co-
rrientes, trapeadores, cepiilon nura los bances, ja-
bdn, potasa. solueiones desinfeclantes, ete. Todo
este equipo deberd conservarse en un cuarto es-
necial. ‘

e

_ Artieulo 86. Inmedintamente terminadas las
fasnas del saerificlo, se verificars la %impiezé
L*qur‘ai del mataders. Esta deberi nuedar con-
cluida antes de diez de ia mafiana. Ser: i
s eompleta posible. culddudose de que no que-
den adherides los restos de los animales saeri
;xcMog &l niso. paredes, banens, ste. T
Parigrafo. Esta Umpiezz general debers ex-
tenderse a log servieios sanitaries, al fanque es-
tercolero v a wis a'rededores, | bera

s <, B noe se deberan
mantener periectamente secos v sin maleza.

2

Artieulo 87, Cualquier desperfecto que wo
3}1;&«'}3. subsanar el Celsdor. eamin ln nbstriceidn
PN 1 Ry g 5 o - M )
do desupiies, rolura del tangue estorcolere, efe

- des : _ ‘ st ere, ete..,

. c&eb&}”&&f reportario al Inspectoy de Ranidad
s en st defecto. 8l Alealde Manic v ot -
cen To 3 OO0, W Ale & :\{LHULA ‘i~ NErR ot

arade o su debids mismn gue

o

I

<

tiemno, lo
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deberi solicitar con anlicipacidn los implemen-
tos de .Seo que pudiera necesitar,

Articulo 88. Queda absolutamente prohibido
sacrificar animales fuera del matadero. Los a-
mmales que van a ser sacrificados, deberan ir al
matadero con doce horas de anticipacién por lo
menog, vy el degitello no podrd comenzarse antes
de las 6 p.m. del dia anterior al del consumo, sal-
vo casos fortuitos o de fuerza mayor, los cuales
«erdn resueltos por las autoridades de Sanidad «
¢n su defecto por las Administrativas.

Articulo 89. No podri efectuarse el sacrifi-
cip de log siguientes animales : hembras en estads
de preficz, animales flacos, raquiticos o gue s
sospeche en ellos la presencia de alguna enfer-
medad que haga peligrosa iy carne para el con-
sumo. Tampoco podrd sacrificarse ningun ter-
nero gue tenga menos de cuatro semanas de edad,
ni cerdo de menos de cineo semanas.

Articulo 90, El Inspector de Sanidad ¢ el V-
‘erinario Oficial, podrén en cualquier caso pro-
hlbui el sacrificio de un animal cuvo  eonsume
ggnsxdare peligroso para la salud de los habitan-

g,

Articulo 91, Los animales muerios acciden-
talmante, podrian ser aprovechados parg ¢l con-
sumeo s han sufride la sangria total o tiempo
oportuno.

Articulo 92. La carne de animales atacados
de cisticercosis {(granizo) no podri ser puesta
al consumop del piblico y deberd ser destruida eu
pregencia del funcionario de Sanidad o en su
defecto, de una funcionario de policla.

Pardgrafo. Sélo se permitird e} uso de la gra-
sa 0 manteca obtenida a wna tempuratura mayey
de 120¢ centigradoes.

AN

Artienlo 93, Tante el estémago como los 1n-
testinos de todos los animales sacriticados, serdn
vaciados lavadeos con agua caliente para librar-
los de los residuos de excrementos v desinfectar-
los convenientemente: las demis partes podrdn
ser rvetiradas del matadero sin preparacion es-
pecial.

Avticulo 94. Bl transporte de las carnes del
matadere al lugar de oxproniio o 4 CATZO
del Municipio v se efectuard en vehiculos, cons-
truidos de manera tal que permitan la rapida ¥
completa limpieza de todas las paries que puedan
icner contacto con las carnes franmsportadas. A
iales veniculos no podra darsele otra use gue no
<pa ¢l de transportar la carne. Tendrin up fo-
Iro interne fde zine w ofra meerind Hso e impe -
permesble; las esquinas intornas ceberan tener
forma ovalada para que no se formen intersticios
owe impidan e lavado correcto. Tendrin tapa
o cubierta de corredora o de bisagras.

Articulo 95. Queda absolutamente prohibida
conducir carnes descubicrtas o envueltaz en sa-
cos o papeles. ) o

Avticulo 96, Los vehienlos destinados &
¢vansporte de la carne debevdn ser lavades dia-
rismente con agud abundantemente v Iabdm.

CAPITULO VI
f Mevendog Piblicos?
Avtieulo 97. Los mereades piblives spenes

L LT

s

cor nacionales, municipales o 43 T

G

ticular. En tods caso, los planos y especificacto
nes deberan ser uprob puv ias Secciones de
salubridad ¢ Ingenieria Sanitaria. El Inspector
‘e Sanidad aprobard la escogencia del sitio en
donde se piensa levantar el edificio. .

Articulo 98. Las casetas alambradas para :a
<enta de carnes y pescado sevan permitidas _en
t-emplazo de mercados piblicos o como auxilia-
res de los mismos, solamente en los casos contem-
plados por leves y deeretos vigentes. Su cons-
traceién, conservacién y funcionamienio estaran
sometidos a las mismas disposiciones reglamen-
tarias que rigen para los mercados publicos.

Articulo 99, Sera reguisitc indispensable
agug corrient: en abundancia, bien distribuida,
para facilitar el aseo diaric del mercadeo ¥ uten-
silios, Habra per lo menos un lavatorie para €
asen de las manos de los expendedores de articu.
ios alimenticios, v un aparato para recibir las
aguas suelas de los lampazos, trapos de aseo, lim-
pieza de utensilios ete.. Todos los desagiies de

sun sucias deberdn estar consctados al alean-
tarillady v en los lugares donde ro exista este
sistema, se harin deseargar a un sumidero o a
un tangee de sedimentacién con cama filtradora
Sein las eircunstancias lo exijan ¥ de acuerdo

4 lag recomendaciones de} Inspector de Sani-
dad.

Articulo 106, La limpieza penerai del merca-
dn debera ser hecha a diarie, ‘nmediatamente
después de gue termine el movimiento de venta
del mereado, lo cual serd reglamentado por un
horarip fijade por los respectives municipios,
Esta limpieza deberi ser complets v minuciosa
Bajo ningln coneepto se permitird que queder
residuos de carnes ep los banens, ganches. pare-
des. piso, ete. o de otro desperdicio cuaiquﬁe{a.

Articule 101, En cada mercado deberd haber
el némero necesario de tinacos para depositar
basuras.  Estos  deberdn mantenerse siempre
hisn tapados.

Articule 102, Los mereados deberdn tener un
Administracdor o Celador, quien se hara respon-
sable de las condiciones de aseo en el odificio.
Al efecto, deberdn ser provistes por quien co-
rresponda  de  los  implemsntos indispensables
como mangueras, baldes, tinaces, escobas, cepi-
oz, trapeadgres, jabdn, solucidén desinfeelante,
ate.

.\ P

Articule 103, Loz expendedores de earne de-
heran usar delantal ¥ gorre hlapnces los cuales
“eberdn ser eambiados diaviamente.

Articulo 104. La carne no podrdi ser despa-
chada en papelss impresos o usados. ]

Articule 105, Las carnes sobrantes  después
de Ia venta det diz. podrén ser szladas pa-
ra sSu  comnservacién ¥ expendin unstevior, me-
dante ¢ uso exclusivo de sal romiyp {clorure de
sodio).

Articulo 108, Las carnes deberfin ser l:va-
dag directamente del i fnga
nendio. Queda asbsolutamente prehibido vend:r
carne fuera de loz mereades v
dog eonstruidas enn tal fin

Artienln 107, En enalenier momentn sl Tuoe
w ooy do Sanidad podrd examinarp ! ne mss.
tooa 1 oeaptn dal ndk = flrorm e

N . 3 S
metenida, tofda aguelin U on
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pata la salud de los consumidores, ya sca por es-
tar en estado de putrefaecién, con sisticercosis,
proveniente de animoles rauertos a causa de acci
dentes, a los cuales no se lvs haya hecho la san-
gria inmediatamente, por envenenamiento ete.

Articulo 108, Las carnes, visceras y demds
rganos del animal, una vez decomisados, debe-
ran ser destruidos en presencia del Inspector de
Sanidad o de la persona a quien &l desigrne comno
representante.

Articulo 109. Las mismag disposiciones re-
viumentarias dictadas para iz venta de carnes.
regiran para el expendio de pescado.

CAPITULO VII
( Disposiciones Finales)

Artieulo 110. Todo €] personal que en un
tiempo u otro fuviera contacto con la prepara-
cién manejo o expendic de productos alimenti-
civs en un establecimiento, ya sea éste de carae-
ter fijo v ambulante, doberit estar provisto de un
certificado médico en que conste que goza de bue-
na salud v gque estd libre de tods enfermedad
infecto-contagiosa, de acuerdo con lo gue sobre
la materia estipulan las leyes vigentes.

Arvtieulo 111, Serd reguisito indispensable el
aue todos los establecimientos, o los cuales este
decreto se refiere, se encuentren libres de vecin-
derio contaminoso,

Parigrafo. No podrd usarse como vivienda,
»wingiin departamento destinado a la preparacién,
manejo o expendio de productos alimenticios.

Articulo 112, Toda viclacién a las disposi-
ciones de oste deereto, serd castigada con una
muita no menor de cineo balboas (B. 5.00) ni
mayor de veinticinco balboas (B. 25.00), sin que
ello sea obstdeculo para gue se ordene 2 cierre del
establecimiento hasta tanto el inferesado esté en
poder del permise referido, el cual deberd reno-
varse anualmente y conservarse on lugar visible
del establecimiento. :

Pavdgrafo. A los reincidentes se les aplica-
ra el doble del miximo de la pena, sin perjuicio
de que de continuar la infraccidn, se les suspen-
da el permiso indefinidamente.

Articulo 118. Toda persona, sociedad o cor-
poracidn, que infrinja las disposiciones de! Ca-
pitulo IT" de edte Decreto, sera castigada con una
multa no mavor de B. 10.00 { diez halbas)y per
vez: en caso de reincidencia, el Inspector de Sa-
nidad procederd a revocar el permiso de expendio
correspondiente.

Articulo 114. Las autoridades de la Republi-
~» estdn en el deber de cooperar con los funcio-
narios de Sanidad, a fin de que se cumplan te-
das las disposiciones aqui contenidas.

Comuniquese v publiguese.

Dado en la ciudad de Panams, a los tres dinz
1 mes de mayo de mil novecientos enarenty
uno. ,

-

ARNULFO ARIAS.
81 Mi

finistro de Salubridad v Obras Pablicas,
ManpEn V. Parito.

JE JUNIO / .
Ministerio de Agricultma i
y Comercio

SOLICITUDES

SOLICITUD DE PATENTE
para Barreras Desmontubles.
Seiior Ministro de Agricultura y Comereio:

Ernest Cralg, stbdito Britdnice vy residente
en el Municipio de Faleconbridge, Distrito de Sud.
bury, Provineia de Ontario, Dominio del Canada.
por medio de sus apoderados ‘ue suseriben soli-
cita se le expida Patente de Inveneién que l»
asegure exclusivamente, por el término de guince
{15) afios a partir de' la fecha de cxpgd_icién
de la patente, la fabricacién, venta, ejercicio
explotacién de una barrena desmontable.

La invencién conziste en un taladro que tienme
una barrena independiente montada en el extre-
mo de la varilla, de modo que la barrena puede
ser removida en un minimo de tiempo por el tr’a-
bajador v reemplazada por otra barrens, segin
explicacién detallada adjunta. '

La herramienta deserita estid patentada em los
Estados Unidos de América por el término dé 17
afios a partir del 11 de Marzo de 1941, bajo Pa-
tente N¢ 2,234.486.

Se acompalfiz a esta solicitud: {a} Comproban-
te de pago del impuesto por 15 ajies; (b} Expli-
cacién completa v detallada dei invento, en do-
plicado; (e} Disefios complementarios a la ex-
plicacién, en duplicado; (dy Poder del intercsa-
do.

Derecho: C. A. 1988, 1990 y 1991,

Panami, Maye 24 de 1941.
Lombardi e Ieaza.
Ministerio de Agricaltura v Comercio.—Panama,
"-; (iﬁ Junio ;ie 1941.
ubliquese la solicitud anterior en la GACETA
OFICIAL, por dos veces Ty
fectos legales. consecutivas, para los e-

El Primer Secretario,

J. E. HEURTEMATTE.

SOLICITUD
) de_ Registro de Marea de Fabrica

S’egw Ministre de Agriculture v Comereis:

Los suscritos, Arias, Fabrega v. Fa .
ot:cma_s en la Calle Segandasgmgmfi%mggga c%:;
esta cludim, en nuestro caricter de apadérédos
de. a socze@au anénima denominada INECTO
INC., constituida ¥ existente de mmfomﬁdad cmz'
las Ieves de} Estag}c de Nuevz York, dmmiciliadr;x
en ia fivem‘da Quinta N? 736, Cindad de Nueva
York. Estado de Nueva York, Estados Unidos de
Amériea, con el debido respeto solicitamos a Ud‘
que, previos les tramites que sefiala ia levuc sir-
tva ?rdenar que en el Despache a su dzg’ﬁé bc?a;'A ;
se haga el registro de la marca de fébric %0
propiedad de }a‘ citade sociedad, Qe cnuixmziie ;
la representacién de I» palabra OLOXO, se in
aparece on el ejemplar adjunts a la mares s
esta solicitud, ‘ gen de

3?.& registro de la marca a que se ref: :
olicitud fué concedido en los (%fu:&; @{If;?gesséi




