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Ministerio de Trabajo, Prevision

Social y Salud Publica

REGLAMENTASE EL CODIGO SANITARIC
EN LO REFERENTE A LA INSPECCION
Y VlG‘LANC!A DE CARNES

E‘PI‘TO \LMP RO 62

(')E 15 DE ENFRO DE 1957)
por el cual se reglamenta el Cédigo Sanitaric en
lo referente a la inspeccién v v';gﬂanu:z de carnes.

El Presidente de lo Repiblica,
en uso de sus facultades legaies,
CONSBIDERANDG

Que es necesario reglamentar la in m@cc‘an ¥
vigilancia de carnes con el fin de proteger la Sa-
lud Publica, la producién agropecuaria y nacar
factible Ia exportacién de carnes, de conformidac
con 1o que dispone el Articulo 18‘3 del Cédigo Sd-
nitario,

DE,LRETA..
Articulo dnico: Se apruebs en todas sus partes
el siguiente reglamento que a la letra dice:

PARTE

1. Definiciones: Para los fines de este regla-
mento, las palabras, frases, nombres v términos
que aparecen.a continuacién fendrin, respectiva-
mente, los siguientes significados:

a} El Departamente: El Departamento de Sa-
lud Piblica de la Republica de Panamé.

b) Director: El Director del Departamento
de Salud Pablica.

¢}y  Seccidn de Veterinarig: La Seccidn de Ve-
terinaria del Ulepartamento de Salud Piiblics.

dy  Velerinario Jefe: El Jefe de la Seceidn
de Veterinaria.

e} Inspecter: Cualquier mxm-d
cién de Veterinaria de, Departar
Piblica.

Y Empleados del fm}; riamenio:
tores samifarics v los demds emple
partamente o las personas que asnga .a
zacidn o la aprobacidén del Director para d
pefiar cualguier trabajo o funcién relacionadn
speccifn de carne,

g) Esfablecimienio Oficiet: Cualquier ests
mmzema donde se efectie la matanza de an
les, se enlaten. curen, ahun B
o progesen productos de ¢

articis

oo similares v en los cus
una inspeceién de acuerds con e

Ry Fu wpeecinnado y Pasodo, o
da y Pasede, o BRP Inspe
el Dvportamenty de Salud
abreviatura autorizada de esta
ne, ios sub-productos de carne, o 1',» By
menticios de carne gue lHevan esa ¢
han sido inspeccionados v pasado
este reglamento, v al momento de
dos, pasados v marcados, es
nas, v eran saludables v
humano.

iy RBP Pasade pura Cocimies La carne v
tos sub-productos de carne que Hevan esa clasifi-
cacién han sido inspeccionades v pasados con la
condicidn de que sean convertidos en grasa, man-
teca o cocidos de otra forma, empleandn para ello
un método aprobado por el Director de Salud Pa-
blica. ‘
iy RP Pusado porn Refrigeracice:
v los sub-pro duc tos de carne que levan
ficacién han sido mmocmenad. 53
condicién de gue sean refri
en otra forma, zegin las disposiciones de la Par-
te 1T de este reglamento o septn método aprobado
por el Director de Salud Piblica. .

kY RP Inspcccionady y Condenadn o cualquier
abreviatura autorizada de dicha nda: ¥} {la-
daver, viscera, parte del cadiver, carne, snh-pre
ducto de carne, o producta alimenticio de carne
gue leva esa ¢l ficauur o identificacién, tiene
detatos ano o inapto, por
imo humano,
l} EP Pm‘« nide: RJ a:a(.‘zvez viscera
; carne, sub-praducts de carne,
icio de carne, 1 otro
'aemﬂ o men& icac

o por
.L.J:ﬂquier
La cav-
og ali

g e am

S ATrTe
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c(,)zasnr“:adns
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Encargado de a E)lreccmn.-—TmeEcrw 2.2612

Avenida G2
{Reileno
‘Teléfona:
AVISOS,
Administracidn
PARA SU

f‘w{‘ ¢!
‘L‘U’vl‘( de ma
ye, ahume

tta, cuece, O~
o prepare de

Minima: 8 mesea: 3 en pa{'&e, car-

Un afio: Fn i i otre ¥ ?Dﬁo p . i SR
TODO PAGO ADELANTADO ne 0 zdfwxrz:ﬂr sazh 0O PYrRUCY
Nimero wuclto: R/ olicing de s al E nado bovine,

a
Impreses O 5 N

] -+ gue pueda
T, O u‘.':’t suinsto a
SHITAN

o esiehie-
;.unadn

to, la cual indica que el products ha sido ingpec-
cionado y aprobade como alimento por un ins-
pector.
p}  Animal: Ganado  bovine, ovino, percino,
capring, o tortuga. Tos p}'(,(f?;cL(’)\ qwz m‘um\ aun sg.«‘gz&i,)&(‘c'
g) Caddver: Todas las partes .incluso las « o a la inspeceidn pr
ceras, de un animal sacrificado que pueden ser v todos los p}«x. setos al
utilizadas para el consumo humano. tal o parcia k
r} Carne: La parte comestible del musculo ¥ados. prep - -
del ‘ganado bovino ,ovine, porcino, caprine, o de lo disponga este reglamente.
1z tortuga, que se encuecniva en la lengua, en ¢l ) PARTE III
diafragma, cn el corazdn, o en el es :a;m cen ¢
sin la manteca que la rodea o la cubre, ¥ o
tes de los huesos, la piel, los tendones, nm
vas0s sanguineos que normaimente estdn con vesto del personal cuyas atribuciones
tejidos musculares ¥ que no sy separan de ésto cionadas con la Lnx‘powxm de carne en
el destaze. No incluve los misculos de los labios,  cimientos oficiales deberdn ser aprobac
trompa u orejas. Director del Departamento de Salud Puablica.
s)  Sub-Producto de Corne: Cunlguiev parte

aeuerdo o
fox BTERt

Iie tu Chvpenivaeide del Pergosal

: Los Ancpeucw s e ¢s

2. - > ) r
comestible, fuera de ia carne, que se deriva de PARTE IV
une o més animales bovinos, ovines, porcines, . s Pleaos g Dibe g cefelifeeimien
caprinos, o una o mas tortugas. \ en proyects
$ . b Ainies g e e [N -
. ;) ‘P»crr?zfua‘;{'lmmzrz”g do Carrer Cualguiey »;.1 En todos Ios casos en que s6
articulo alimenticio, o cualquier articulo gue se i wientos parz surtir de productos &

destina o que os apto para el consumo humane,
gue se deriva o se propara, en un todo o en par-
te apreciable o defix da. de cualguier parte de un 1 .
animal bovinoe, ovin pmwxo eapring, ¢ de una
tortuga, con a‘{ccpc‘on de articulcs tales como sus-
tancias drgano ferapéuticas, jugo de carne, cx—
tracto de carne, v similares, que ge u:’an nnicas
mente con fines medicinales wancian
Gnicamente entre las profesio

u}  Producto: Cualguier parie
carne, el sub-producto de ;
menticio de carne.

v}y Envase inmeditio
lata, bote, tarro, lona, u «
tura en que se acostumid
articulo,

w)y Fuv i uem ! ]
La cajz, bolsa, bavril, cajéd ceipier clos on ool e . el eom-
nveltura que i i ; i : rvan g la
do en uno o,

, Panami v Coldn se someteran o fa apro-
1 Director de Salud Puablica copiag de
s completes de mataderos o e plamzxs

mievas o en provects, junto con las
ones, las cuales ran de los pla-
pisos que indiggen la whicacidn de las
isticas ’»rnwzpak ; como el eq mgm

3 ‘mone: ?!::
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¥ ion-gi-
e incluyvan
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5.2 Separaci ‘e Ins establecimivirtos oficia-
les de los no oficinles.

5.3 Sunidud e instelocion

8.1 Niumneros oficiales, estublecimientos sub-
sidiarios:

a} Cada establecimiento que se inspeceione de
acuerdo con este reglamento se le asignard un ng
mero oficial. Dicho nimero serd usado para identi
Ticar fodos los productos preparados en el esta-
blecimiento y que havan sido inspeccionados v pa-
sados. No se asignara mas de un ntmero a un
establecimiento.

b) Se podrd asignar el mismo ndmero oficial
a dos o mis establecimientas oficizles de popie-
dad de una misma persona o gue estén bajo ol
mismo control, slempre ¥ cuands se afiada una le-
tra en.cada caso a fin de identificar a cada esta-
blecimiento y sus productos.

¢} Cuando se haya autorizade el servicio de
inspeccién a una persona en un estaliecimiento,
no se autorizard para ninguna otra persona en
el mismo establecimiento, salve en el caso de una
empresa subsidiaria de aguella para la cual se au-
torizd el servicio, dedicada & las actividades gite
se deseriben en el articulo 2.1, Ia que podrid solhiei-

tar y recibir el servicio de inspeccién.

5.2 Separacion de lis eoluld ciientos ofteio-
les de los no of icivles: .

a) Cada establecimiento oficial funcionara in-
dependientemente de cualquiar otro establocimien-
to oficial o no oficial en que se prepare cualguier
producto, ¥ de cualquier otro establecimiontn z
Juieio del Director de Salud Piblica.

b} No se iniciara Ia inspeceién de ningin edi-

Ticio en el que cualquiera de sus dependercias so
use eomo viviends, 2 menos que la parte para a
cual se ha solicitado la inspeccidn esté separada
de las piezas de vivienda por pisos, paredes.y cie-
lorases de harmigén sélido, ladrillos o material
-parecido, ¥ que los pisos, paredes. v cielorasos no
tengan aberturas que comuniquen directa o indi-
rectamente con las piezas que se nsan como vi-
viendas.

8.3 Sanidad ¢ insteluciones adecundus
comenzaré la inspeccidn de un establecimiento s
éste no se encdentra en condiciones sanitarias, n
st el establecimiente no se ha comprometido a
mantener dichas condiciones, ni si no esta dotads
de las instalaciones necesarias para llevar 2 eabo
dicha inspeccién.

PARTE Vi
Distribucién de Tos emplecdos dei Depetanicnto

6.1 Designocisn del inspector encnvgads i sus
usistentes.

8.2 Acceso de los empleados dol Departoments
a los establecis fos a foda hora.

6.3 Iden

6.1 Desiy

-

asigientvs: E

de Salud Piblica. El
tener titulo de Veterinari
8.2 ¢

ta o

imiento a

o, & todas |
cimiento,
venta en las ciud

8.3 Identifica
pleado del depar
oficial gque mostra

PARTE Vil

Do Jus Feeilidaedes poye T Tus

7.1 F idudes oo Ton compleddos del Dieperr-
ramentn,
by r

Horos de Trebefo en loa
oficiales.
7.3 D
jo por ¢l D
7.4 Fuei
dor ol estabic
7.5 Los inspectores swminielrardn o
livs de trabajo y conscrvardn log wanng y
stlios en condiciones rawitarios.

1.1 Facilidedes pora log emplecid:
famento: Los seimientos of
traran gratiz para
cargado v de los
MEnto 4 3

wdes y condiciones
ek,

Peny
Tia-

Iz v servicio de aseo. Fi cuarts o los cuarto
tinados para este fin estén sujetos a la ap
del Director de Salud Pabl ostavin
nientemente ublcados, debidamer ventil
dotados de gabinetes adecuados par
materiales del Departamento v de
necesarias para que ios empleados
mento se cambien de ropa.
7.2 Howos de traboje de
effciaies: Cada establecimiento
al Inspector o a su asistenio de lu
irabajoe del dia en cada departam
v la hora cuanido se reanudarva
haya gque examinar el
alera en un e
de las gorrientes
ins I
nable, ¢
trabade,

ain

lex
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de la zemana en los cusles trabajarin dichos es-
tablecimientos.

7.4 Fuocilidades y Condicionegs que deben der
Tos establecimientos: Cuando lo requiera el Direc-
tor dei Dﬂpartamenm de Salud Pablica, cada es-
tablecimiento oficial dara las siguientes facilida-
des ¥ pondzc;cmes v cualesquiera otras que sean
esenciales para la eficiencia de la inspecei c:m ¥
del mantenimiento de coniiciones zanitarias

a) Corrales, egmpo s istentes sa‘;cfadovwx
para llevar a cabo la inspe ,on ante-mortem y pa-
YA SepArar, marcar v ma ner separados de los
animales pasados aquchox ‘;ue havan sido marca-
dos “RP bo~pec"xn\0- v RP Condenadss”. Los co-
rrales, callejones v salidas estaran pavimentados v
dotados de drena_;e v de conecciones adecuadas
para mzmgueras para el trabajo de limpieza. Ha-
bra suficiente luz para la inspeccion,

- 1Y Luz natural suficlente, v en los lugares ¥
en las horas del dia cuando ésta sea inadecuada
para la préctics de una mbxda inspeeceién, luz ar-
tificial abun(hnte. Los cuarios se mantendran lo
suficientemente libres de vapor y de emanaciones
para que se leve a cabo ta inspeccién en la forma
debida. No se usardn equipo ni substancias gue
despiden gases u olores, excepto con la autoriza-
cién del Director de. Salud Publica.

¢} Bastidores, vecipientes u otrox aparatos a-
decuados para retener partes tales como la cabe-
za, la lengua, el rabo, la glandula timo, v las vis-
ceras, v todas las parfes y la sangre que han de
usarse en la p:ep&muon de mouuc’m\ alimenti-
cios de carne o productos mcdlcmaies, hasta que
se haya terminado el examen post-mortem, a fin
de que pued{m ser identificadas en caso de que se
condene el caddver; equipo, camiones y recipien-
tes para mover las visceras de los animales sa-
crificados sin que toquen el suelo; camiones. bas-
tidores, recepticulos marcados, mesas y cualquier
otro equipo necesario para el manejo sanitario ¥
separado de los eadiveres o partes de éstos que
han side pasqdoq para cocimiento.

d) Mezas, bancas v demas equipo sobre el cual
se ejecuta la inspeceidn, de disefio, material y cons-
truu:mn adecuados para gue los gn*nlm.r‘a\ del
Departamente Heven a cabo la inspeceidn rapida,
eficaz v aseadamente.

&) Camiones o recipientes de metal a prue-
ba de agua para recibir ¥ mover cadiveres o par-
tos de los mizsmos, enfermos, construidos de ma-
npm que puedan ser limpiados facilmente; dichos

amiones o rﬂgepmmh\» ‘estaran maru&dm de ma-
nu:a visible con la frase “RP Condenado™, inseri-
ta en letras de no mencs de 2 pulgadas de alto vy,
cuando asi lo requiera ¢l inspector, detados de
dispositivos para ser cerrados con llave o con salla,

) Fdw}da les adecuadas, incluso vapor, agua
caliente, jabdn v purificador, para asear v desin-
fectar ¥a\ manos, pata esterilizar todos uten-
silios nsados en el ﬁe\t ce de los cadaveres enfer.
mos, los pisos ¥ is articules o lugares
ueda ser onta por los cadave

fque

o

o

~
;

pav'a atuxﬁer a m\ cadas
do retenides. Los lugares <
drén tamahio ad ec uade yowen z:mr AL
v deméas equipo para evitar que !es
partes que han nzr!u pa&aum nara alir
miento se confaminen dehm-, al eontacto con ca-
daveres o partes condenados.
Esta rém un‘(a os de agua caliente,
sterilizad m. s v odemés egizipo que §8 e
rq para la ra T}Ud « aseo de la inspec-
ié*} Los pbos esturén construidos de manera gue
aciliten el mantenimient qg e clones sanita-
dias v tendran conecciones adecuadas para {ﬁ}?(—‘;n%~
je. Cuando e} lugar de inspeccion fmu sea parte
de Un piso mayor, deberd estar geparadg por un
cordén. barandilla, u otro dispositive,

Mim.@‘fﬂ ¥
anio coel-

lavato

=3 F*hf'é 3 (L

h} Cuartos, compar imientos ¥ rer nfes pa-
ra guardar los ra(:dveves vy las pa aile re\quz 2~
ren inspeccién mas de ada. Fstos corresponde-

a.
yén, em namero v ubicacién, a las nec esidades gue
requiera la mmeccvon en \,l establecimienio.

Estaran acondlcmnadm para cierre Segurd y se
mantendran bajo cerradura que suminis sirara el
Departamento, cuvas laves no s zaldran de Ia eus-
fodxa de los empleados del Depar 3t0s
cuartos, v'»m%r‘mmxnh} [l reug‘mwms esh
roarcados de manera visible con la frase ' R’P Re-
tenido” inscrita en letras de no menos de 2 2 pulgg-
das de alto. Los cuartos o w*npdwxmlemoo que
sean usados con estos fines deben ser de clerre
segure v deben estar acondicionados para que sge
mantengan aseados, incluso ymc. la eliminacion
sanitaria de los lquidos gue caen al suelo.

i}  Facllidades adecuadas, incluso materiales
de desnaturalizacién para la debida eliminacidn de
los artienios condenados segun las drpo“i.’:‘nwv
de este reglamento. Los tangues u otro zmpa de
derretimiento que, segn las « 3 : de este
reglamentn, deben estar sellados, es tardan debida-
mente acondicionados para sellados, segdn o
disponga ! Director de B Satud Pum <. ‘

i} Desembarcaderos « euartos
sean designados por el establecimi *!io,
probacién del inspector, para el
cién de todos los productos, segin ":s lisp
el articulo 174 de este reglamenty,

k) Gabinetes apmpkadas para guardar los se-
llos con las levendas de inspeccidn cuande no es-
tén en uso. Estos gabi . estavan dotados de
cerraduras suminist ra fi’: nor el !; ”partamen‘%a,
cuvas Haves no saldrén de 1z custodia de los em-
vleados del Depa rmmemc

Lun mspertor

Do, que
con ia 8-
2 inspecs
uesto en

&
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lanog v especificacicnes

congiciones Viftreing

eqw"eto»

8.4 Facilide fru/h e ustalocivies sonitaries; re-
QUIsTtns  es 5

8.5 Eguiy
ra producios no cor

88 Cuchilleras.

8.7  Cuartos, cowncpurtimientos, ete. Hmpivs e
higiénicos.

8.8 Operaciones, procedimientos, cudrtos, vo-
pas, utensilios, ete., limpios v sanitarics.

8.9 Envolturos ;}701'(‘/1(165 para los productos.

8.10  Barriles para materiales zecos v recipien-
tes similares; vehiculos v carros para ios produc-
tos; papel en contacto eon el producte.

8.11 Envolturas de heneguén para la carne; la
carne envuelta en hensquén debe envalverse pri-
merc en papel o tela.

8.12 'Tinas, barriles ¥ otros recipientes de se-
gunda mano; carros tangues, inspeceidn y Hmpie-
Z&,

213 Cuartoz de tx.mmo y de a
productos no comestibles; p”’c(!l@b,
deros, pistas, entradas, corrales, callejc
exteriores; criadercs de moscas, {'bu.nbus.

8.14 Empleo de perscnas enfermas

8.15  fdentificacion del equipe gy
condiciones sanitarias, ete.

8,16 Vehiculos para el transporte de produc-
tos.

8.1 Examen y especificaciones del equipo v sa-
neamiento antes de conceder la m~pecci n: Antes
de comenzarse el servicio de inspeccién, un em-
pleado del Departamento hara un examen dt:‘
establecimiento y sus tervenos v se especificar ‘:
los requlxltos para el saneamiento vy las facilida-
des niecesarias para la inspeccién.

8.2 Presentacién de planos v especificaciones
antes de la construceibn: Antes de iniciarse los
trabajos de construceidn, se somete '{m at Jefe de
la Seeccién de Veterinavia v al Jefe de la Seecibén
de Ingenieria Smitmx pars su apzou‘mm:. coplas
en duplicado de los planos y especificaciones, con
todos los détalies mdxcm‘ob en eT articulo 4.1 pa-
ra las alteraciones de las pls SE 1plecimien-
tos oficiales ¥ para edific

83 Extablemmwrﬁ
it a3 Los

"r"n en condiciones

se dard cum*‘»hm ento o los e
en los pdrrs Ly oal hy, incluse,
by Habrd lur sbundante, fan co-
mo natural, de bn calidad v b on dx~f"x}‘»~;ézx,
1o mismo que sufi i6n en todos los
cuarios v compartin
mantenimiente de cor
¢} {
meria I
t0dos
mente
aprobad
aleantari }

modo aprot

el gue se Usa pa-
Aehors estar mareado.

no estd en

,.A ,

v para ello
toz contenidos

ona

o se preparan piod e.zcto

‘u»i‘i a
agua, i‘
tema
b‘rindam
egulpo que
de manera gue impt
ma do agua potable.
no potable suéameme
del.establecimiente ofi

en este
oMo

Gunicamente pary ;
en comlensadores de amoniaco que
nectados al sistema de abastecimiento de
table, en tuberias de vapor para los fat
derretimients de productes no con
equie para desmenuzar ¥ lavar pr

comestibles antes nvia los

para mover m&\pe’ § s por lax ¢a
rigs. N ukz) de agua no )ut u;l
pa #11 ]

cc en la\ tinas para ecca‘ iar v
naz depiladoras, en lax tuber

equipo de derrvetimiento de pr mﬂlt Y L,JT’I'}*?‘\"Ti-
bles, o en la bmplem de corrales de encadena-
miento, freas sangrar, o los callej v

del Depto. de matanza, En
tuberias de agua no potable d 3
ficadas claramente v no tendrm con
cruz con el sistema de agua potable 2 met
esto sea necesaric para la proteccidn e
cendios, en cuvo case la coneccidn serd
de interrupecién adecuada para impedir
taminacién accidental ¥ habri sido q;rmmdg
por el Director de Salud Pablica.

e} En los pisos, paredes, cie
pilastras, puertas ¥ oiras partes
L!‘Utt‘d]"d\ se emmefuum materia
bhado que permitan una ripida ¥
pieza.  Los pises se mantendrin a prueba dw EA.-

gua. Los cuartos y compartimientos que se usan
;J‘u los pwdaatm comestibles estardén comp!
tamente aparte de los gue e usan para productos
no comestibles.

fy Loz cuartos ¥
ruales se pr epara ¢ ma
‘estardn ngea c}e polvo

Ora

—

i3, fwuiue&

gagites, budegd'\ de
cuarios de tvmas 198

con eual

i
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g ingtalaciores sanitarias:
Todo establecimiento ofie
ades ¥ comodidades sanitarias. Lus
siguientes seran obligatorias: -

ay Cuartos @e vestir, cuartos de excusados y
urinales en nimero suficiente v de tamafio amplio
¥ ubicacién accesible. Los ecuarfos tendrian venia-
nzs para admitir la Juz directa v natural v te
dran las instalaciones adecuadas para luz antifi
cial. Tendrin la debida ventilacién y cumpliran
con todos los reguisitos en cuanto a eonstruceidn
v equipo sanitario, Estardn separados de los cuar-
tos ¥ compartimientos en los cuales se preparan,
almacenan o manejan producios. En los lugares
donde hay empleados de ambos sexos, se darin
fucilidades separadas,

bl nstalaciones modernas de lavatorio, con
agua corriente, caliente y fria, jahén, toallas, ete.
Estas se colocardn en los cuartos de excusados v
urinzies, o cevea de ellos, v también en los lugar
dentro del establecimiento en log que sean esencia-
les para asegurar el aseo de todas las personas que
manejan s productos,

¢)  Las tuberizs de desagiie de los excusados
estaran separadas de las tuberias de desagie del

edificio hasta fuera de éstos v el desagiie de los
excusados v urinsles no debe salir & ana tram-
pa de grasa,

d)  Instalaciones debidamente ubicadas para
limpiar y desinfeetar los utensilios v las maroes de
tedas las personas que manejan productos,

I Floguipe de fdcil fimpieza! el gue s wsa po-
& g eomestibles debe cstar snareado:

El cquipo v os wlensi

Gue s¢ usan p
parar, eluborar v o

nanejar en aleuna form

cién que permitan su Hmpieza ficil v completa v
aseguren estricto aseo en la preparacién v mane-
jus de todos los productes. Hasta donde sea prac-
tieable dicho equipo serd de metal o de otro ma-
terial impermeable, Los camiones v recipientes
gue se emplean para productos no comestibles se-
ran de construccicn similar v Hevardn un distinti.

ver visible, v no podrin emplearse para productos

comestibles.

8.6 Cuchilleras: Las cuchilleras v otros ins-
trumentos parecidos para que ios trabajadores en
las establecimientos que ge inspeccionan guarden
temporalmente los cuchillos, aceros de amolar.
comprubadores, ete., deberdn ser construides de
metal resistente al dxido o de otre material impor-
meable, serdn de un disefio que permita la fieil
Impleza, ¥ se mantendréin 1

1,
3407

O, v tods 5
¢ mantendrén

3

mientos en los cua-~

i 3 auellos en
n las inspecciones ¥ a‘.gue:,uh en
o se elabora o ze

by Los
les se pract
que e sacrifican los animales Paors o ¢
prepara cualquier producto 92 mantendran ;u
suficientemente libres de vapores para que 108
empleades del Departamento puedan pz‘%}?&zc;ﬂr
las inspecciones v se asegure el ase0 dg_» las Qpﬁ;
raciones, Se mantedrin lbres de humedad,
hasta donde sea pousible, las paredes, clelorasos
v demss estructuras de las partes altas de iog
cuartos ¥ compn entos en los cuz}lcs e pre-
paran, almaeenan o manejan los productos .

¢} Los carnicercs v demds personas gueé nm-
pian o trabzian con los cadiveres o partes de
animales enfermos se lavaran las manos. i ja-
bén v aguz calente v se las enjuagarin en agus
limpia antes de tocar o limpiar otros cacaveres
o partes. Los utensilios que se emplean en la
limpieza de cadaveres enfermos deberan lavar-
se bien en agua hirviente o en un desmfep’targte
aprebado v luego se enjuagarén en agua limpia.
Los empleados del establecimiento que manejan
cualquier producte, deberin conservar las manos
limpias v cada vez que van a los cuartos de ex-
cusados o urinales se lavardn las manos an
de tocar cualguier productos o utensilio emplea-
do en la preparacién de productos,

dy  Los delantales, sacos v ofras ropas exte-
riores que usan las personas gue manejan cuai-
guler producto serdn de material de facil lim.
pieza. Se usard ropa limpia solamente.

e) Se prohiben practicas tal

ies como lag de
escupir sobre los molejones, eseupir en el suelo,
colotar brochetas, etiquetas o cuchillos en la bo-
ca, inflar pulmones o tripas, ¢ examinar reci-
pientes tales como barriles que se usan o se van
a usar con productos, soplandolos con la boca.

Para los fines de comprobacion se utilizarin me-

dios mecanicos Gnicamente. Se tomarin las pre-
canciones debidas para evitar la. contaminacidn
de los productos con sudor, pelo, cosmétiens, me-
ticamentos ¥ substancias similares,

R4 Ewrvolturas protectoras werg oy produe.
fog: Loz inzpect requeriran el usc de envol-
turas protectoras para“los productos al ser dis-
tribuidos de los establecimientos oficiales de ma-
nera que estén debidamente protegidos contra
polve, suciedad, insectes v agentes similares, to-
mando en cuenta el medic de transporte que se
empleart pura Hevar el producto del estableci-
miento,

810 Bav

muteriales smr(;?é ¥ oreci-
pientes siniil chieilos corres pave 1os
productos: pupel en contecty con el products:
a}  Cuando sea necesariv p evitar la conta-
ninacién del producto con astillas o algo pareci-
do, lns b v olres recipien de materiales
ser forrades con material ade-
calidad antes de
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exclusivo del establecimiento, dichos corrales se
considerarin como parte del establecimiento ¥ éste
serd responsable por el cumplimients dentiro de
ellos de las dispesiciones de este reglamento.

¢y Todo animal que sea clasificado como s0s-
pechoso en la inspeccién ante-mortem en los <o-
rrales de un establecimiento oficizl se manten-
drad aparte, v, salvo io dispuesto en este regla-
mento, serd sacrificado separadamente de log de-
mds animales de ese establecimiento a mencs que
se le dé otro destino de acuerdo con las disposi-
ciones de este reglamento.

9.2 Animales que se sospecha

9.2 estan enfermos:
desting de éstog por medio do la inspeceién ante-
mortem v otros medios: identifieacion de anima-
les sospechosos: temperaturas en los casos de sos-
pecha de enfermedod.:

a} Todo animal que, en la inspeccién ante-mor-
tem, no muestre claramente pero dé lugar a sos-
pechas de que sufre de cualquier enfermedad o
condicién que, de acuerdo con este reglamento,
daria lugar a la condena del cadaver en la

* inspeccibn post-mortem, vy todo animal que, en la
inspeccién ante-mortemn, 44 muestras de cualquier
enfermedad o condicién que, segiin estos regla-
mentos, daria lugar a las condenag de solamen-
te pdrte del cadaver en la inspeccién post-mor-
tem, deberd ser marcado a fin de que retenga sy
identificacién como sospechoso hasta la inspec-
cién fina! post-mortem, cuando el cadiver serd
marcado y recibird el destino gue indique este re-
glamento, .

b} Todos los animales que, de acuerdo con &
tos reglamentos deben ser considerados o clasifi-
cados como sospechosos, o marcados a fin de re-
tener su identidad como sospechosos, serén mar-
cados “RP Sospechoso” ¢ con otros distintives
que autorice el Director de Salud Pablics, come lo
dispone el articulo 9.11, por un empleads del De-
partamento o bajo su vigilancia. Nadie que no sea
un empleado del Departamento podra quitar estos
distintivos.

¢)  Todo animal marcado “RP Scspechoso” en
la inspeccién ante-mortem y los animales conside-
rados come sospechosos segin Jo dispuesto fnr
el articulo 9.11 serdn presentados pars el sacri-
ficio con ¢l formulario que reguiera el Dirsctor do
Salud Pabliea, en el cual se anctarin el nimevo
de la etigueta o cualguier otro nimers de iden-
tificacién ¥ una breve descripeién del animal v e
la enfermedad o condicidn gue dié tugar a la cle-
sificacién del animal como sospechoso. incluzo la
temperatara cvando ésta puede determinar o des-
tino gue se dé al cadéver en la inspeccién pos
maortem.

d)  Se marcard “RP Condenade” a todo ¢
que tenga una temperatura de 108 grades F o ma-
yor v a tedo ganade vacuny, ovino, caprine voa
todo animal que tenga una temperatura de 1059F
o mavor, En eazo de duda seb causs de la al-
ta temperaturs, o cuando s i

s, se podrd retener un a

i vigilanciz d

riamente, en observacidn v

de temperatura antes de de

>
1

naunsa

v o ; tanpaiod cate
denado”, de acuerde con las disposiciones de esve
% yetirada por un el

B

reglamento, 1a etigueta serd it
L : . . ) 4 eHEn~

pleado del Departamento v de ésto se dard cu

ta al inspector encargado.

9.3 !

Identificacion de animales f:ﬂn,a’errrzgx:%' 4] W?Of
vibundos con lo leyendn “RP Condenado”: TOQ‘?
animal que en el examen ante-mortem aemueii,ﬁ
claramente que sufre de alguna enterrpedaut o
condicién que daria lugar, segln éste regiamento,
& la condenacién del cadéver en la inspeccion post-
mortem, serd marcado “RP Condenade” y se le
dard el destine gque establece el articulo 8.18.

b} Los gnimales recibidos para gl zacrificio
que se encuentren en estadc moribundo en 133 de-
pendencias do un shlecimiento 0§10}ﬁl1 serdn
mareados “RP Condenados” v se les dard el desti-
no gue establece el articulo 9.16. NN

¢) Los gue reaccionan i la prueba de tuper-
culina, ¥ que de acuerdo con este articulo deben
ser condenados, seran sometidos a autopsia v ,[os
resultados de ésta serin consignados en un In-
forme especial.

d}  Todo animal que se encuentre en estaﬂde
comatoso ¢ semicomatose o que sufra de cualguier
condicién que no esté prevista en estas disposicio-
nes, la cual no justificaria que se dé pase al ani-
mal para su sacrificio eon fines alimenticios, se-
ré marcade “RP Condenado™ v se le dard el des-
tino que establece el articulo 9.16, sin periuicic de
que sea separade y mantenide en observacidn o
bajo tratamiento bajo la vigilancia de la Seccidn
de Veterinaria del Departamento,

9.4 ctidos; beyracos
wmachos sin castrar:

a}  Todo animal que sufra de invalidez seria v
todo animal en el estado que generalmente se co-
noce por “ealde”, de no ser clasificado “RP Con-
denado”, eomo lo dispsue este reglamento, serd
clasificado ¥ considerado como sospechoso segin
puesto en el articalo 9.2,

Todos los berracos desarrollades sexual-
mente v log cerdos gue havan side castrados recien-
temenie serdn marcados v considerados como sog-

E5d

Anfmoles fuvilidos

B

pecho n lo dispuesto en el articuio 9.2,
9.5 Animeles que no han oleanzads of desqrro-

lln: Los animales que se presentan para la ins-
i6n ante-mortem, de acuerdo con estas dispo-
sictones, v gue se considera que no han alcanzado
el desarrollo, zerdn mareados “BP Sospechoso™ v,
de ser sacrificados ¢l desting que se dé a los ca-
diveres se determinard a base de los resultados
(’18"".‘&. > coriem en relacién con las con-

em. 81 no 2on sacrificados co-
hos animales se mantedrin ba-
jo el culdado del Departamento o de otra depen-
dencia autorizada, v luego de haber fleanzads el
suticiente desarvolls, podrs ‘
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By Ninghn animal gue
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el
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1o anima
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..st; articulo.

Si ze de

comn mcwmo'} de cevdes, se
parrafo (o)
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a d" imales

sar

fen en aure L6 :
gegrogados ¥ S0 E’nt‘Ud(}\‘, a1 V-
terinario competente, bajo i De-

partaments o d'& ‘m dP'
;

dos F. o mdvor, serd condenado v se le dard el dé,x -
tino que dispone ¢! articulo 9.1 6.
¢} Todo cerdo que viene de lotes de lox cuales
uno o mas animales se han condenado o se han
clasificado como sospechosos por edlera porecino,,
d) Un cerdo del cual se
de ¢olera porcino podri se
do a tratamientc baje la
mento o de otra dependencia sutorizada. St al
cumplirse el periodo de tratamiente, el examen

sera sacrificado por separado de todes los demis
animales pasades en la inspeccién ante-mortem,
del animal (iemue"tr-x que éste no sufre de ent

para

sospeche que zufy
someti-
vigilancia del Departa-

 separado ¥

e} LG,‘
lote dz} ST

p
s il!h“‘[dl

»antrax

medad, se le podrd dar el pase cualguier

incluso el de sacrificio.
e} Se conderard a todo cerdoe, excepto el
perinmunizado, en la inspeccidn ante-mort
.

o Ge log 28
vi

t"a“’nﬁ
con v

el sacrificio dent
inyectado ¢on

cido para
sido

e ofrec

de haber

porcino.
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Todo cerdo, excepto el que
perinmunizado, que sea ofrecido
cio después de los dias de haber sidr> invec-
tade con virus de cdlers porcino. pa : 1
inspeccion ante-mnortem, dv acuerda
glamento, sin fomarse en cuenta el que
invectado con \;r
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v de enfermedad de § 'zm«“(v
y puesto bajo tratamiento
Dr‘z)a ’famento o de otra de
31 al cumplirse el periods de ua\am?
men del animbal ¢ ra gue no suf
medad, podra da para cualquisy in vose SE T I
de acuerdo eon lo dispueste on el articuls 9.18. ticulo 9.16.
9.7 Célern woTe ¢ s iyectatlos con vivis i el y e el
: de colerag por : Todo cerdo que en la inspec. MOrtem Gemuesi i
L cién ante-mortem muesire claramente que suire 0jo o de la re; " :
de eblera poreino serd marcado “RP Condenado” dieado
ke v se le dara el destino que dispone el articulo 8,16, sC i€ dara & desting pi
- b}  8i un cerdo tiene una temyperatura de 106 A AR s Ha
P grados F. o mavor v viene de un lote en el cual hay ¥ i iGN
2 sintomas de célera porcino, en caso de duda r $ e TR
R e pecto de la causa de }a alta temperatura ;mw'z i .
‘ retenido durante un lapso razonable en ohserve | ¢ le Gals
i cién y para nuevas tomas de tem wr:otz ca, degpués @ . .
’, de ser marcado con fines g : r’m. Taodo ) ; in animal :
cerdo que haya sido retenido s caminado sl wi
i el dia en que sea sacrificado. & speccion, speccid
/ 0, si no ha sido retenido en ohs:‘e vzz.cio:: v para inspeccién post-mu
nuevas tomag de tenmmatura, en la inspeceién ori-  blecido por n >
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cado como sospechoso.
i
Hf
v para £
perinmi
! mﬂrtem
i
|
I
I
U‘
:\
’;‘\
"




mlliu
[y
i

Wi~

CETA OFICIAL, MARTES 26

ciento de sodio
nreparads formula

e este regla
haya sido czrw a(h; Pt
Veterinaria ¢ w‘m‘r\ta para

Ga,mzf]o enf

inspot
icio de emet
b en el are
inadoes in-
havan sido ©
(’umm emwa

Gl
a} Todo ganado que e la inspeccién FERC
mortem demuestre que estd enfermo de anas U‘J‘l‘_‘?
en ctapa avanzada y t:al‘ cie izada por un ede-  mediatam
ma exienso y genevalizado, serd el ucadﬁ “RP
Condenado” y se le dard el destino sefialado en ol 12 necesidac
rticulo 9.16. hlecimiento
by  Todo gandrm que en la inspeccién ante- @ Su asisienie d
mortem demuestre que estd enfermo de anaszar 5
en grado menor al deserito en el parrafo a) de e
te articulo, serd clasificado “RP Sospechoso™ s
wlerd of destine sefalado en este reglamento.
C‘)‘ ) 1 raso de s s*)ccha:,}e anasarcy, el ann‘ al - r'fmxd% o descuartizad
podra ser separado v someudu E} tratamzento ba- - o n ”Lm( o a ninglin deparfamen-
jo la vigilancia del Devartamento o de otra \48?)0]‘!* ni L‘““‘” - sp preparan pro-
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tratamiento, el animal se encuentra libre de enfer- d”?‘”ﬁ comestibiles; gino que s dispuesto en m
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911 Renctores o ln prueba de tubereviina: Los Olzrﬁn‘ du [ue permane:
animales de los cuales se tiene conocimiento que b e e :»A 'tan~
}m re aeuond(‘n a la prueba de tuberculina v que
han de sev sacrificados en un establecimionio ofi-
vial serdn clasificados v considerados como sospe-
chosos, w’gun L) dispuesto en el artieulo 9.2, ox-
cepto los animates que llevan una etiguets “RP
Rreacc"ionaf‘m’f u otra ‘u:.venda‘ de veactor mo debe- 0000 conder adc} por 7
ran ser clasiticados comio “RP Sospechoso”™. erisipela porcino, exantema omati-
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¥

giones agudas y activas y una temperatura eleva-
da ,serd clasificado “RP Condenads” v se le dars
el destino sefialado en el articuio 9.18.
2y Todo animal atacads de exantems
lar o estomatitis vesicujar perc que ha m
al punto de que las lesiones esian en proc‘wn de
sanay, la temperatura est4 dentro de los ext
normales ¥ ha recobrado su apetito y actividad
normales, serd clasificado “RP Sospechoso” v
le dard el destino sefialado en el artieulo 9.2. sai-
v0o que, si se desea, dicho animal puede ser se
rado para someterse a tratamiento bajo la vigi-
Zancza‘ del Depariamento o de otra dependencia
autorizada. Si el animal es sometido a tratamien-
to y finalizado éste el animal se encuentra libre
de enfermedad la etiqueta “RP Sospechose” serd
retirada por un empleads del Depariamento, va
sea cuando el animal es entregado 2 una versona
para ser sometido a tratamients, v 4l rerminarse
el tratamiento, estando ¢! animal bajo la cusiodia
de un empleado del Departamento. A dicho animal,
hallado libre de enfermedad, puede dirsele e} pa-
se para el sacrificio o para otros fines, s ermpre v
cuando, en el Gltimo caso, el establecimiento ofi-
cial o el duefio del animal obtenga permiso previe
c}e] funcionario competente de sanidad que tengs
Jurisdiceidn sobre el traslado del animal,

PARTE X

puafeigytee

Dye it

Aveance y duvaciin delo iy

101
mortem. -

10.2  Organos y paites que debea refeilerse
hasta o prdcticn de la inspeccion final del coddver.

10.3 Cusos en que se retendvdn coddveres y
partes.

10,4 [dentificacion de eaddveres y portes; clo-
sificoeion,

10.5 Caddveres condenados y les partes que
se hun de clasificar como esndenados; eloming-
ciln; Separacion.

10.86  Cuddveres y prrtes pasadas pura coci-
micnto; clasificacidn.

10.7  Destino de Ins partes con lesiones lornles;
extraccion de lus cuerdas espermdtices y pregoe
£105.

weeitn poast-

10.8  Puse y clusificacidn de caddveres y paries.

10.9 Aunirax; coddveres que no dehen sep 18-
cerados; caddveres aiectados gue deben ser elivni-
nados nmedictamente: J Smienta d ;
eascos, cuerres, pelo, v uos e
grasa; como ekminar lo sangr
te de lng tinas, Hmpi ;

10.10  Caddveres econ piel o
antes de la evisceracidn: oliniiag
de Oestris bovis.

1011 Lisgpicza de cod
de abrivios.

10.12
ceras abdonrinaies y tord
10.18  Cuoddveres y partes ¢

£rO8

reres de cerdos apfes

(Corte del externdn: extraceion

dulos ey

.

[Hepeedi

amen

) o Se hard un
ingpeccidn post-mortem de
partes de todo o povi
nring ¥ de ot
rablecimientos ¢
se haran en el mon
16n del Jefe de la 8
rd un examen microscépico pe
hav Antrax, salvo en log casos
gin lo dispuests en el articulo 11
glamento, Un inspector vetering
men e inspeccidn.

10 wrganos i pevivs guo debes
hoste lo préctice de lu fuspeccion final o
wer:  La cabeza, la lengus, el rabo, la gla
del timo, v todas la visceras, v ademds tod
partes v la sangre que han de usarse en la pre-
paracién de productos alimenticios de carne o
de productos médicos, se retendrdn de manera
que comserven su identidad hasta despuds del
examen post-mort

NG DOV
imales sac i

exgnen ¢

7
&

a fin de que puedan ser
identificados en el case de gue el cadaver .
condenado, pasado para cocimiente, o refenido
para refrigeracidn.

10.3 Casos en que se rete (R %
partes:  Tode caddver, incl todas lag parte
v los drgancs gue se hayan separade del mismo,

diciones que pudieran impedir el uso de la carns,
o de cualquier parte, o de cualguier drgzano, co-
mo alimento, ¥ gue por esa razdn requeriria nue-
vo examen, serd retenide por sl empleado del
Departamento en el momento de la inspeceidn.
Se conservard hasta la terminacién de la inspec-
cidn final la identificacidn de todo caddver, par-
te separada, u érgano que haya sido retenide
Los caddveres retenidos no serdn lavados ni re-
cortades, a menos que Jo autorice el inspector.

10,4 Ideptificaron de oudd 5o wpirtes;
elasifivac identificacisn temporal de
caddveres, paries u drganos retenidos s emplea-
-4n los medios ¥ métodos que hayvar 1o apro-
badns por el Jefe de la Seccidn de Veterinaria.
Er todo los casos, la identificacion se afianzard
colocando las etiguetas “RP Retenido” tan pron-
to como sea posible ¥y antes de la inspeccidn fi-
nal. £ ente un

3
H
Fatas etiquetas las retivard Gnicam
empleado del Departamento
105 Cuadav
s han de ole

G i
ficar
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Departamento ¥
como Io mi;;wne
dia en gue fueron conden
10,6 Caddveres y gm;"
wrienty G

5. G anies.
pasadog

para

mmtc :: !
para cocimiento 1 marcades  vis f«a“\' Q*tdfi*"
hlemente en los POY un e 1“?"’«3(1‘ oo pa
pleado del Departa mvnm con Ia iemmla “RP 1" )
sado para C to”, en el momento de k
inwp sweeidn, D caddaveres v partes se gocl
naran de acuerdo con lo dh,mebtn en fu Farte
X1V de este reglaments, v hasta ol mwméwn n
gue estén cocidos permaneceran en la :
de un empleado del Depurtamento.
107 Destine de lug parvtes con lesiones lncale:
extroceinn de cuerdas espermaticas v oprepu-

Slempre que un caddrer f;a-:*?..; ou lesiones

(i1

locales sen pasado pare ‘Lini nto, las partes en- 3: ¢ o
fermas se extraerin antes de que la tt gueta “RP s pr seguridad, tales co-
Retenido” sea rftn ada del cadiver. ¥ serdn con- mao o‘ de w;md*rj rm &3 zu
denadas, proteccidn de las

b)  Se extraerdn las cuerdas esper méaticas de  para proteger
tog caddveres de cerdes v los propucies de todos tfener a

oz cadaveres.

10.8  Puse y clas
tes: .

Los cadaveres v partes gue se encuentran sang 3
sin enfermedades v aptos para el consumo hum
no serdn pasados v marca rdos segin lo dispu \sm
en este reglamento,

10,9 Aunirax; coddeercs gue no deben sor ovis-
cerados; caddveres ,if(.uzm gue o ben ser eli-
minados dnmediata fti’f"?( Litientn (](7 cutn
P08, COEC0S, CULTIL
WOGTASUR; Luvn €

Ficaciton de coddvores y par-
i)
contenga (;:xrn
partes por mi
debe ser froz
iy Cu
tanie a equipy K
tacto con carne, dicho eq
Emﬂ\m antes de s
T

i dos

R munu

lavade con agus

Ty I surzm" // u agua 'lu~

viente de las tinas; Hmpieze y desinfece qe- §
nereles: in
a) Los caddveres que antes de la evisceracién
e determina gue sutfren de antrax, no seran e ia

ce rados, sino que serdn retenidos, condenados v
enviados a tanque inmediatamente ¢ eliminados
segun lo dispuesto en la Parte XIIT de
mento,

by  Tedos addveres v todas Ia
clugo pieles, caseos, cuernos, pelo, v
contenido, sangre ¥ grasa, que se deterrr
tan atacados de antrax, serdan condenado
nados inmediatamente segin !U B
Parte X}[I :"'io este reg ; RS o e ¢ 21 mmm .
gre puede ciiminarse nedi ; . . ne huena
te para el cocimie e
i A ahtn ¥
c) L;: pa‘z e

cerd

s enfor

ran ’w
) g COWin
?,g, dwmw"*

BLG

o yorle
¢ regig-

1
H
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tadps
GOE

de este reglamen
dy El agua hi

s

e

g




agua limpia co
Que se usg con
del i \D&Ctﬂi‘
ancion,
cién de antr
péraidas

+

’l\ deben |1
de ttemno de

recibir el
10.10
antes de lo

[dys) g)l"‘f' GCHETG]

rr'ilr,‘ e‘,][r"/u‘f’f"-’u
: andn un e
plarse sin haber pelado se d
bien la piel v el cuero antes de g
quier incisién paar extraer cualjuier par
excepto que en el

S

zas se separaran de loz caddv
éstos. En el momento de practicar la
post-mortem se guitard la piel

ternero infestado de | ;
ma lineata, hipoderma
matobia.

10311 Limpr {
de abrivios: Antes de haes
I i
pelo, costra o sucio,
los cadiveres de cordos,
vy Hmpiarse bien.

1012 Corle del ssterai
elrceras vdulondiles o
mitir la debida insp

caddver se mrm»a [as
eeras ab
degiliello.

10,18 Cuddveres 3

er de
mpudwb
hipederma de

e

¢ de eordog antes
JdlﬂUx r m<' n pa-
todo
as, de

in la‘.'.:rae

de lag
node per-
1 de gada
an las vis-
omento def

B rtes GIHE NG iri-
flados; ‘eembio af(l omenly woolen grose: lns
addveres ni sus pavt inflarin con . Se

prohibe el mmmu de 0o de oty gm\u de
un cadiver gordo a un aver flaco.

10,14 Desting rh\' nartys
ha de condenarse s
daver pm' razdn de e
bien se separa inmedi pzn‘tzg E
v se le da el destino s wmx o dig i;‘msm en la
te XIII de este rpghmonm ¢ s¢ pone el cads
deuna ver en un cuarto de retenc :
enfria v se separs la parte s
destino s0n Jo dispuesto

10,158 Pivles de pur
los establecindentos: dde
tog separados: Las ;)ie’wq ﬁx» CErios ¢
condenndos por ¢
transmisible al h
‘ser retirad as
puesto en el ar
ra otro u d
€*Q"Qs‘ us

r;o.’;u’m?sw :

7

ablecimionis
segin 1o req

jue ha entra d
obhjatable IGS
condenados

2

by No se aproveehard
omo pmml"’

u uw“ ma‘tm*m
¢ ei,11~ nartes del
oy lam inadas seri

ueden apro
s ey F‘m-‘mlu se
facilidades Mgumm 3 :
innarias.

¢} La inspeceidn de las ubres de vaca que se
han eriado para {i _n':'ntu.cc én \uum'yw‘“
consistizd de un n de pal wayelo

nes

sep pecesario, e'u}, mm\i(m Ta iy de
ubres de vacas gue han usado ‘nwu

iecheria inecluird ecortes en trozos de unas (e
gadas de espesor, Fstos cort havin los em«
})Emdc;s del ableeimiento, ¢
tadas seran exami il
ple: i)w'*" ;
T4 las ubr o han de ser cortadas, Si
da sohbre g1 la ubre es e una vacs que &
r‘l, Gnicamente para fines de nroduecidn,
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Cada ”‘**z'e e\tmnz d
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s ubrex hasta que
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11.4  Cdlera poreino: desting de caddvores de
ce/doo enfermos de célera porcino.

1.5 Caddveres de cerdos inyectados con vi-

N rus e colera poreino,

11. sipela vy [

11.7 Eﬂj(’l mwffna' de * | digmante”

¢ i m/h(“r‘:'h
es de gonndo /bm o) atacads
a0 e meralizado.

11.10 Actino-micosis y cctino-bacilosis: dest
7o de caddveres y partes.

11.11 Anoplasmosizs, antrax, hemoglobinurin
bacilar en genodo (bovino), pierna ne-

Liceinie }w»m"rrvr;zm ietero-he-

nmfw,m en gvejas, cularro (})L soticg ma-

plve-plusmogis, piemio, septice-

‘o, lesiones de vacuna sin sa wer, ¢

nosomiasis;  condenncion  de  caddveres
afectados de estes enfermedades.

11.12 Neoplasmas malignos; destine de Grganos

;0 cadderres,

telioma del ojo de? ganods (bovine).

11.14  Condenacién de coddvties atucadns ae.

rmedades tules como melanosis ge-
neralizada, ete., que afectan el sistema.

1115 Laceraciones, telladuras,  tuniores.
ebseesos, pus, ete.; destinog de caddveres
W partes.

11.16 Brucelogis.

11.17 Condenocion de cediveres enfermos «
tal grado que of eonsumo de la ctrue pre-
de caucar curenencmients.

11.18 Neerobactiosis, piepiie, seplivemwio: d
ting de coptivcies.

11.19 Linfadenitis casecosa; desiing de caddves
res iy par

11.28 [etericic mwtum de cadir

11.21 Oloy sexuel o wringrio, des
vares,

11.22 Serna o reiin; destine de coddveres.

1.238 Cerdos afectedos de urticoria, fenis ton-
supante, demodex folicular o eritonia: des-

ting de caddveres,

11.24 Quistes de tenin /(/:s!ecwmm ovis): wi-
todos de insprecidn: codirveres y purtes
de ganudo (hovivo) infestados n(sfzzm
de ecaddveres y partes: condic
las cudles se permite o ref
exeepeion para lernéros.

11.25 Cerdos difostados de quiste

ticerens cellvlnsas): desting,

11.28 Df’& ino de caddveres, drganos g partes
que «den wmuestras de estor fnfestados de
pardsitos wo trans al hombre;
eaddr ¢ ias tefestados de guistes

¢ infestados de Zrm?-

ing de cadd-

brices
fat’uz’ov d
fifestados (76 izui'/m
Coddveres cag

26 DE NOVIEMBRE DE

1.3 St N
11.32 iom de
C»I‘(‘m escaldados v
11.33 Higudos etacados de cdroténans,
clasificados “telongivstaficos”, aserrat,
o ‘mzumlz/mm‘ , desting. .
11.34 ular g exantena VSt
111 res i partes € enfermos;y

Foies: &) Los cadive-
uxerox de todos los ani-
males sacrif imiento oficial
que, en el momento de ser sacy Picados © en m;d
insmered seterior, se defermina que sufren de
cualquierh de lus ¢ o condiciones
ROP’}L‘ uh» F*I‘ 1&*‘1 pay L‘\.‘ n ;\1 desimﬂ se-

{ ()wf‘g(; R
res ¢ las partes de los o
ificadoz en un

ﬂ d l‘ entermw. d o cc’ldu.lx:m HM‘W’EW
Debido a que es imposi ible formular !‘L‘glﬂ’n para
cada caso v deter minar m egizamente a gue etapn
un pm('ehmz(ntr» se forna repugnante o una en-
farmedad se hace nociva, la decisidn sobre ol des-
tino de todos los ca rog, partes u drgangs que
no estan < x'{)ucmcamente cublertos por este mbidu
mento se dejara sl inspector encargado.

b} En caso de duda sobre una condicién, una
enfermedad, o la cansa de una condicién, o con et
fin <le confirmar un diagndstico, se prepararan ¥
empacarin deb idamente especimenes rnpre\‘enﬁa-
tivos de lm tejidos Afect.ums los cuales se envia-
yin al Jefe de la Seceibn de Veterinaria para su

Trber {'N!\JQ"."; wormas  sobre  caddveres
[ rr rre0oss a) las pormas sigidentas reglivdn para
cadaveres enfermos de tabevcniosis: ’
2) No ze {mmm nmwmm camv para alimen-
te 31 Co rulosis, o si existe
PN I de gque puede tener ba-
il impregnada de sus-

tubercualosis, o 8i e
rancias téxicas de tubereulosis o de infecciones
zépticas asociadas cot h tuberculosis.

L) & ia cu axiones
son iur senales
dela ;‘ci(m de los mf:zm« iit‘ *u JE mjﬂ @is en
¥ - >

1 ostd bien al mentado v oen buenaﬁ,
3o en este case no hav pruebg ni
sospechar gue i carbe no esta

«n:fﬂ (ic izada
“ihn v ool ndmers de le-
a z—xp}icacién radigue dni-
n de gue han entrado ba.
namern r~cma1dm‘ao“° en
S{Y considerard significa-~
ac n cia de tu-
: e : 'z”ormemem

&
v i

e
]
7

Imacs @ Sna o

Ay




cuerpo sin evi
numerosos vacil

11.3  Desting ¢
culosis:  Los ea
tuberculosis tend

a)  Be cond L ; o s ¢ cony &
preseniten las siyulentes conticiones z > “‘1‘95“??1"3 ¥ ocuand

1) Al observarse an sido contamir
sacrificado que teniz

2y Cuando hay eague
tipo.

3}  Cuando la
generalizadas, ¢
POT Si presenc
de infeceién priz
del cadaver v en

1TiCas Co-
rase ¥ los
poYy mate-

Tuberculosg o de otro

03 de tuberculo
zr*f!‘czma &5t

1o solo en o
sino tambi

artes u Sryanas el
7 N vmnaro {2} ue

s drgancs gi oS0 e goener
vadidos por log b‘ g i solamente  Tje geus 5, e das
cuando son woeneral o1 o tos caday feai
Cuando z¢ pr Mes rie wae ke :

TS juc a eontinysn
que lag partes 'ew(m aclas

contlmigczo.n‘. a0 wm(m »‘e; Itv aya dado el destino dispuesto en el pi
generalizacion si aguel by de este articulo:

otras leslones loeules Tubey n ezl apara 1) Fn las glindula
to digestive o resy OFin 20 en las dkrmw en dos grupos de glin
las linfatieas que conectan con estos: buzos mon dentro de una sola es o
atero, ubre, ovarin, testiculo, plindula M41‘r»1 d las glinlulas cervicales, bmnq
el cerebro o la espina dorsal o ¢ nales, o lus (mu-;,.a}
Tambien 2¢ ¢ oo evidencin de ln ge- 2} Fnlas g

i ‘ 3 - &

1o grupo de gl.md&?a\

: y Hstribueién un - ambos .
idmaones THMersis Gyl
pulmones de numercsos tubéreul de una sola cavidad ‘e »:u*rpu
glindulas cervicales ¥ brongui

4y  Cuando se sncuentran
Tosis en los muscolos. o en fﬂ"}l i‘l ( o las gléndulas cervicales v hep‘
culares, o en los huesos ¢ articulaciones, o en gaido.

> s Iinfitieae ol . 51 RO P s
S’}‘.T(‘u;_d? ;{n)f:u,"lta.\‘ E,“ (;L ”2 @ drenarse 3y En dos grupos de glindulas X
MUSCHIOS, huesos o arbioulaciones, cerales y un Grgano dentro de una s
del cuerpo, tales como las glindulag

5) Cuando las lesiones son extensas en una 6 o
ambas cavidades det cusrpo v mediastinales v los pulmones, o }~
6) Cuarndo ? hepiticas v meseniéricas y el higado.
¥y activan}gnte ¥ 4} oruUpng

greso activo o ; vizverales en o cavidad
aguda alrededor de las le quet a(‘cmv davidad abdominal, o en un
necrética, o de la presenc nmg culos re- s linfaticas viscorale: )
clentes). dos grupns en la cavic
by Se condenard un 4 fus glindolaz bronmaa
daver cuando exista cus téricas.
condiciones : 5y En
1}  Que eontd : ; un grupo
2} Que In ¢ads "mw
tamente adyac
tuberculosiz de
este cago se con
Ia parte afec
minal ¢ torix
3)  Que estd
culoso, v

4)
lesiones de
eabew pr»n en

cualesquier de 1 108 que 2e men

extis como
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}w u-tc:z\ K

COMO  ias
s pulmones,
15 vy o] hi-
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cadaveres de fulas
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de célera porein
buscar lesiones (vm,
men el caddver
fiones ¢ en las Lrh
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it drganc ¢ tejid
d r'm an entonces de
mrm*n»do.
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s o bien de-

g**mmu {bovino},
svan sido sepa-
“er la inspeecidn posi-mor-
i”% d muw* ran £ atgeados de L..dbdl\,& #.-;’t
AGo Menoy wc el \enaiafiu en el parrafo {a) e
sadog como glimento
i6n ¥ condenacién de los te-

nando g lesién sea lo-

Actingmicosis y ockinobucilosisy desti-
Mdveres i povtes:
icard & la actinomicosis ¥ la actino-
lzz definicidn sobre peneralizaciin consig-
ava la tuberculosis en d articule 11.3 (a),
veres atacados por estas enfermedades
denados.
veres de animales en buen estado
n que muestren iesiones locales de ac-
5 sin complicaciones
HE espués de extraidos v conde-
TEANG so p’v rtes infectados, salve o
3 los parratos (e} v {d) de este ar-

uo tiene mpm‘acie.’m ni
o afecia la glanduls lin-
"unmr“ libre de enfer-
la enfermedad os
iandulas linfaticas,
, incluso la lengua,
:fmus las glandulas

‘L‘ci oor

LIRS ‘Gd 2 a la cab
extraidag ¥ ,.Onx
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inuria bacilay en ganado (bo-

c) Hemong
vino}.
d}  Pierna negra.

e} Bepticemia hemo

£ ;ctcrohrmduuv'& en ov

g} Catarro epizoédtico T’Tdu"llﬁ

h) mepxasmcw-u.

i} Piemia.

i) Septicemia.

k} Lesiones de wvacuna sin sanar.

1Y  Tripanosomiasis,

11.12  Neoplaswmos ma/zn,:m;
nog, pertes o ¢

Se condenara tada drgaro o parvie individual
de un cadiver que presente un neo pmwm ma-
ligno. En caso de gue el neoplasma maligno
afecte cualquier drganc interne en grads apre-
ciable, o los mubsculos, e Cquln‘ o las glén-
dulas linfaticas del cuery ariamente,
se condenara el cadiver, salm Iz sto en el
articulo 11.13. En los casos Ie mtmstasis en
cualquier érgano o parte de un eaddver. o si no
ha ocurride la metastasis, pero se encuentran
presentes cambios secundarios en los musculos
{infilfracién servsa, flacidez, o condiciones pa-
recidag) se condenard el cadiver. A los cads-
veres de gamxdo amcado de epitelinma del ojo se
les dard el destino dispuesto en ¢l artie uic\ 11.13.

1113  Eptteliopia dei oin delt gusic-lo (bopi-
510} Se' condenarin totalmente los u_el;’zwrres
de animales que sufren de epitelioma del ojo, de
la regidn orbital o e la olan-
dula linfatica parétida, si s tres
condiciones siguientes:

1y La afeccién se ha extendido a las estrue-
turas dseas de la cabeza, con infeccidn, supura-
cién y necrosis extensas,

-2}  Hay metastasis desde el njo, 1o veg
kital, ¥y o Ia correspondiente ¢lg
parétida hasta las otras glind
ganos internos, muscules, esqueleto, v r;t ‘us
tructuras, cualquiera que sea li extensidn del tu-
mor primario.

3) La enfermedad no importa su extension, va
acompafiada de caquexia o de evidencia d
cién o cambios secu‘ndarios,

b} Podran pasarse para alimento,
la extraccidn v condenacién de lz
la lengua, los cadédveres de (.mn"x

nitelioma del ojo, do
corr respondiente glan ?uﬂ
grado menor del estipu
este articulo, siempre v cuar
fra de otras enfermedades.

11.14  Condensacidn de
enfermedades tales coma nieten
efe., gue afecton of
caddaveres de animal
des tales como 'nmf.“ 3
pseudo-leucemia, 1 n:omd. v
afectan el sistema del anims

11.15 Raspenes
sos. pEs, efe., desting
extraeran ey >
ves v bien limitados en la
interior de 30: lablps ¥ i;
te ¢l tejido normal v
vase.  Se condenard
daver que esta

w0 de drga-

IS
o
o
G
=)

=

-t

3 zf
8

fmx e;, se condey

; conden las
t.t: aue tengan lesiones
locales

11‘1” COA«
fal grado qu

N ’"m u 0 dﬂ ,;rm
;ueqa dar lugar a unh
Se  Incluven  los

dos ae elic
alimentic
muestren:

1y Inflamacién aguda de los
ra, pericardio, peritonen, o mening

2} Septicemia o piemia, va
traumatica o sin causa evidente,

3 Enteritis o gastritls hemorrigica severa
o gangrenosa.

4}y  Matritis o mdm*tis i

5)  Flebitis de las

6) Pericarditis tra uma’nm
lenta,

7} Cualguier inflamacién agnoda, a’
llaga supurativa, si estd acompadada de net
aguda, degeneracién grasosa del higado. hincha-
/" del baze suave, hiperemin pr lmmw Nt

ada, hmcna/ﬁn general de of f
ticas, enrojecimiento difuso
descoloramiento ictérico de
nes similares, ya sea por &1 »,nirm o oen u;‘mms%

1

b)Y Los ulensilios que se han mnhmmam O

nusyperal

iy

el contacto con cadaveres atacados de f'mzi\"m’
ra de las enfermedades mencionadas en E
ticuls se limplaran v desinfectardn bien
lispone en este E“"Lxm(f t 1
ichos cadav eru f'm‘ﬂ )
waf: mesas
1 Ccon agus £
o 180 grados PN
oz cadiveres gue s
por el cm’ﬁacru con dichos cadd
se condenarén, a menes gue |
nados sean extraid dentro 5
11.18  Neecrobacilosia, g;‘iE'm in, repfivemic; des-
tine IZ\ cufié?‘f"r{d.‘
el punto de v
necrobacios

fncal en
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fng de

cadéver flaco gue mues-
nidas i
nfit del es
tr)mas en ru;«.ﬁqmer parte.
b)Y Podré pasarvse para ¢

flaco que muestre Eesirmes
visceras con solo leves legiones en otras partes

que muestre lesiones bien definidas en las

dulas linfiticas del -sque

sioneg en otras par

¢) Podra pasarse sin restriccién un cadavaer

flaco que musstre solamente leves lesiones en las
1

glandulas lnfaticas del esqueleto ¥ en las vis-
Ceras.
dy  Podrd pasarse sin restriceidn un cadéver

gordn gue muestre lesiones bien definidas en las
vistiras con solo leves lesinnes en otras partes,
o yue muestre lesiones bien definidas en las glan-
dulas linfaticas del csgueleto con golo leves le-
siones ¢n otras part

¢} Podra pasarse para cocimiento up c¢ada-
ver gordo gue muestre lesiones bien definidas an
las viseeras ¥ en fas gidnduplas lintdticas del es-
quelete; pero i v enoun caddver gordo
SO numercsas a 2 vez gue extensas
condenara.

£) > extraerin v ose condenaran
Srrpanos v glindulas afectadas en lo
que ha sido pasados

cadiveres
sin restriccidn o para coci-
mienio.  El términe “flace” tal como se emplea

en este articulo no se aplicard a cadaveres ané-
micos o caquéxicos.

11.20  Ietericia: destine e ¢
condernardn los caddveres que muostr
en cualqulwr grado junto con una degenm‘ac.én
parenguimatesa de los érganos, como vesultado
de una Infeccién o intoxicacién, ¥ aguelios que
muestren una intensa coloracién amariila o
amarillo-verdose, sin evidencia de infeccidn o
infoxicacidn. Se pasarén para alimento los
veres gue muestren coloracién parecida a la
ictericia que sea resultade de condiciones distin
tas de las mencionadas anteriormente en este ar-
ticulo, 1 desa u“rem la coloracién  con el
enfriamiento: ntras que ‘;w ca:iévm*e
no pierden (hciwa i
para cocimiente.
ninglin cadiv
este urt‘iczzh
jola
Ta oo
solo ')odl
1121

minaran

(L2

terna e ’Aut, '

hy Ceorn:
los eoraz
siguien métodos

iy Se examin:
se hard una incis
hasta el vértice a1
o izquierdo v ol 3
de lo cual

36 & ins
serds con mw 54

2) T)D&wm de la
externa del corazdn,
por un empleads del
tinuacién de
cortando a
tog demis tejidos ha
por completo.
as mmezi 0% ’vib-“
tm incisiones profuns
los del sop m oy

uniones ¥
viricular ¥
invertirio
'*(aminar\ entonces

s de ouge
5 M-
ieulo iz-
‘m’i a de

&

ne ?’7\ partes, -

vh etiqumd» do m
card debida

g
.-cu‘w(i ¥omar-
v lm, cor'tmnes.
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dasa W v famen-~
ihrir %w. a8 13\, qmz‘x‘e




CATETA

la infestacién es excesiva o s la earne esti i
o descolorida. El caddver se considerars
mente infestado i las incisiones q
varias partes de la muscul
yor parte de lag supe
Guistes dentro de un
de la mano.

e} Podra Dbasarse para alimento an cadaver
en el cual la infestacion de Cysticercus bovis es-
td dimitada a un guiste me d(;euenermiu,
después de emxa;du Ve te.

f)  Podrian pasavse para A»mcnm.
extraidos ¥ condenados los yuistes v

ia ma-

O I’YM,

’l‘d “X{}()T‘f)‘”x o

3PUEs (e
i .ia\' gue
los rodean, los cadaveres de ganade ¢ gue m ver
una infestacién leve modyrada, distinta eL la indi-
cada en el parrato (e) de este articulo DErg Mo
tan extensa como la indicada en el rruto U}
de este articulo, lo gue se determinars nor medio
de un cuidadoso examen del corazén, masculos die
masticacitn, diafragma v sus pilarves, la lengua, ¥
de las porciones del cadiver que son visibles du-
rante el proceso de la limpieza, siempre que los
caddveres y partes, debidamente identificados con
lag etiguetas vetenidus, se mantenean en cuartos
frios a temperatura no mayor de 15 grados F. du-
rante un periode de no mencs de 10 dias cons
tivos, y ademds, siempre que la carme con hue
gue proviene de diche dveres v que e3td en
cajones, harriles, o re nictes, debida-
mente identificados con las etiquetas rete 3
mantenga a una temperatura no mavor de ora-
das ¥, continnamente durante un perfode de no
menos de 20 diag Como una alternativa n la re-
tencién en warto frio de que trata este articulo,
dichos caddiveres y partes podran someterse al
calor a una temperatura de cuande menes 140
grados F.

g} Las visceras comestibles (eon excepcidn
de los pulmanee, la grasa, los masculos del eséla-
go, v el eorazén, que tendran el mismo d
el caddver) de los cadiveres que han sida pasa-
dos para ahmcnto o para ser refrigerados segln
lo dispueste en el pdrrafo (1) de este articuls
podréan pasarse para alimento sin refrigeracién
o calentamiento, siempre gue la inspeccidn f{i-
nal demuestre hibres de infestacidn.
Los intestinos, las trag la vejiga de los
cadaveres infestados de Cysticercus Bovis que
han sido paq“b\ pzam dh'ﬂ&‘&’fﬂ o para refrige-
racién podrin emples envolturas des-
pués de someterle ! dos acostumbrados
de prepavacidén v frin para dicho fin
al terminarse la inspeccion

h} Puede omitirvse Eu
Cysticercus bovis en
de seis semanas. La
ros mayvores de geis

cus bovis podra

de Ia superficie del
permce» que gueden
pleza.
. 1125 Cerdos
destino:  Los en
guistes de tenia
pasarse para coel .o
8 oXcesiva, se condenard

R

¥

ri](’nm’m fe }u'd/v ;
gulentes normas
destino de g,‘ﬁ,‘.vez es,
de cadévere au e esten |
no transmisibles al homb
las caracteri
los v
pueden extraers
tada del cadiver,
dra pasarse para ali
idn v eondenacién de
un drganoc O una parte del
erpsas lesiones causadas por pards
natut'aie'/s Jde la infeceidn hace dificil
ia exiizp"clon total de los parasitos
nes, o st ola infestacidn o “'zmm
mmﬂe el use del drgano o parte ¢
se condenard e} érgano o pattg af
distribucién de los pardsitos en un e Lhd‘
tal magnitud que sn extraccitn y In de las
nes causadas por és3tos resulta impracticable,
se pasard ninguna parte del eadiver para ah-
mento. Si la mfestauon es exeeaiva, se conde-
nara el caddver. 81 la infestacidn ez moderada,
podri pasarse el Cad‘u er para cocimiento, pero
se condenard si el caddver no es cocido como o
dispone la Parte 14 de este reglamento.

b} En el caso de caddveres de ovelasg inf
tados de guistes de terls localizados en
muscelos (Cysticercus ovis, llamado granize
oveja, que no es tr ansmisible al hombre}, podrd
pasarse el cadiver, siempre que en la inspeccidn
final de cadaveres de oveja retenidos debide a
granizo, sl el numero total de quistes en los
misculos ¢ en relacidn inmediata con tejidos
musculares, incluso el corazdn, pasa de cinco, es-
to se tomari como indicacidn de que los quistes
son de distribucidn tan generalizada gue su ex.
traccién es impractieable, condenindose enton-
ces o pasdndose el caddver para cocimiento
gin el grado de infestacidn. Sien o ing
final no se encuentran mis de cinco gud
drd pasarse el caddver después de la o
v condenacién de las partes afiit‘iﬁ‘df«io

¢y Los eadiveres de animales infestados de
lombrives de la vejiga {Cosnurus "emk‘ram.
multiceps Molliceps) podrin passrse
que se hava condenado el érgane ats
bro o mémzla espinal).

cos o anfinie
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somettds a

laveres
speceion \ra,v;tr’»-rrw;ff
ypartinie
trasinde a lor tusoiws de
safibles de cadiveroz de ‘mi nal
condenados ia insp eu mz ant

NG pasarin per oz coartos o cor

En el

log ¢ : ge pu,pzzran, £~¥ubor; almacenn
productos.

124 Awimdes muertos: ay Cov
de oz animales que han muertn en cam
se recthen con los animales 1»«*1*1'*4(» &’
ficie, ne se permitiva la 7
muertos @l local el
perm fzo obtenido det

1aTia,

1,) Bajo ningunsa cireunstuncia se permi itird
la entrada del caddves de ningin ani r‘m} que no
haya sido szerificads a ningdn enarts de comoay
timiento en el gue s¢ preparan. olaburn
cenan productos

12,5 (uv/wr‘

Fuere ded

r:zﬂ Ve

Seceidn de Vete-

[BE
Jet

sas 1o comestil i d :
establecimiento f:fwiai. af‘XCi‘”;‘: en el :;:er de

ranque destinade para produ
Voen ese caxo tinieame n.f:, Luan
cuarte de *anqur-\ no producs ¢on
tarias en el ioeal, vl tum ¢
1$AS on vOlumIeY Qe e8It
i6n de materizles ne come
que se producen en el estable
ihi hla. {’.ichus orasas
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(1) iucine
total con un
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clongles; peir-

yEea /m:r.w

poded pasay muesiras de ma-
‘ermedad, condenados o
i : de cerdo o cor-

: z*h’ 5, econ Ti-
TSRO

I’)(,‘\ ‘“L
que (e
{.‘tu(i nor eseritn
Si el inspector ]
toria, expedird un zsurmi
cion de los muestras, 1
merados ¥y no seran exp
riores al afio en curso,
hacer los
v recibir pomw"u de

e dichas rm( tras he ga ia T‘“:Jt cma ~‘oix—
V‘&LLuh(lL‘

; i\“‘f‘l? ] saw
autorice la e\t,xac—_
permizog estuvdn nu-
idos para 188 puste-
1 solicitant

n el eztablecimients
éstes para obtener |

mues-

by La entre 'nﬁnip il zc’m e lug mues
tras & que se refiere el plu {a) de este m
ticulo se haran en ¢l lugar, a la hora v de manera
que no estorban con lus lubores de it ceidn nl
que den lugav n condiciones obj

PARTE X1V

Del eocimiento de e oot Pettien
feea, graca e pieceo dervetida,

ioolvos prody

plasadas pora coci

per Ratecl,  grese o

wriento;

zebo.
142 Custdrerss i
iente Gue Jte R0 con

Lo HD el Coie

piavies plsedig wiog
ten v omerteon, gras
; o3 des-

pase pare
s con estes

dispogiciu

141 Cadd
miento) re‘( i
71(1 1

e
¢ grasa
\YU“ :n }er it
O T

“h”z:‘@_

dos Q’M(L cocimien
s ammt‘z
L)‘..‘}J:i!’i

rmm (1) dp‘ /nucmo M.E.
Caddrerce ¢ nord pagodag prTa

ecd

0.

N arviicuio N 20 e este rog
pleurse gn la preparacion de i produe! )
carne en lata, saleh xc}w:\ mu com:ia o nervida,
carne molida, e ¥
cuando todas purt’eg de dichos cadiveres v sus
trozos a los que se de tal uso se calienten 3 una
teraperatura de no s de 1?0 grados F. du-
rante un perio ‘r) T3¢ mmnr de 30 minutos. e) an-
tex de s s en la ehxsm‘quon del producte
n dyrante la YTU\TT‘J eEabQMCloﬂ.

b) Cuando el producto gue ha sido pa 1sado
perye eneim 6 6 usg como ingredie He de w
{AanL[’J alimenticio de earne como se contem.
pla en el parrafo {a) de este articulo, 1:0" }w T8~
1 50 povr ciento w ia carne ¥ det spb-prodac-
to de carne consistird de productos pas ados PATH
cocimiento, Este requisito no reg ai ot produe-
W gue ha sido pasado para eocimiento ha =140
cacido anteriormente, como lo dispone ef parra-
fo {a) de este artfenln, antes de usarse como
ingrediente de un producte alimen ticie de rarne.

148 Desting del producto gz(m“ﬁ'r, iy COri-
milento f po se plabora de aenerido con estrs dis-
peciones:  Los productos pasades para cocimien-
to que 0o se cuﬂml'ei‘” v preparen de  aguer-
do con las disposiciones de esta parte del reg
mento se eliminaran segtn las disposicion
ta Parte X111 de este reglamento.
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Entos i e que sunsipiste ol Freju
WERTO.

15.8 Veracided de los hie
para mecar; estilo y tumaiio «

1330 Cuddveres, portes wri
tos; aplicacion de los leyend

1511 Trnslado y mane)
uales de un establecinic

1512 Manejo de los pa
reducido no ]

15.13

ples

que poy 3u famadio
w0 con sellos.
produectos  alimenti-

tible, ete.: uso del sello “no come

181 Aprobecion de abreriatuiv r nerreas
de inepeccion:  Fl Divector del Departamento de
Salud Publica podra aprobar v autorizar el uso
de abreviaturas en los sellos de inspeceidn eni-
pleados de acuerdo con este reglamento,

15.2  Prokibicion de lo preparacion de
mentos pare marcar sin gutorizecicn ol e
excepeiones: Salvo que sea con el fin de some-
ter una muestra o varias muestras del mismeo al
Jefe de la Seccidn de Veterinaria para su estu-
dio, nadie hard o preparard, o hara gue se hagan
o-preparen, etiquetas, sellos, v otro nstrymentn
para marcar que porten levendas de inspeccidn o
abreviaturas, copias o representaciones de lag
mismas, para ser usadas en cualguier producio,
gin la autorizacién por escrito del Divector del
Departamento de Salud Pablica, expedida por
adelantado.

15.13  Prohibicisn del wso de
leyenda sin la vigiloncia de . empleadn del De-
portemento: a) Nadie fijara o pondrvd, o hari
que se fije o se ponga, la levenda de inspececidn,
o una abreviautra, copiz o representacién de la
misma, en un producto o reciviente de éste, excep.
to bajo la vigilancia de un empleado del Departa-
mento. .

b) Nadie Henard o hard que se Hene, o to-
do o en parte, con cralquier producto un v
ceptaenic que porte o que esté destinado a por-
tar una leyenda de inspeccidén. o una ahreviatu-
ra, copia o representacién de la misma. exe
bajo la vigilancia de un empleado det Nepar-
tamento.

instri-

spceciones de

o
&

T

15.4  Aprobacion de sellos y otros instrimen.
tos de marcar, porv el Direcor de So Piillie

eontrol de sellos, eic.: Los establecimientos o
ciales suministrarin los selios de tinta, los hie-

7

rros e instrumentos similares que vequiera ol Jo-
fe de ia Seccidn de Veterinaria para 7 fox

productos. La marca de inspeceidn en dict
trumentos i
un faesimil 3

mafio mas apropiado para el uso &
Antes de su fabricacién. se gsometers al
de Salud Pibiica, para su aprobacién, lu
citn v el disefie de las mi Tedo
trumento que porte la levends i
entregado al inspector del e
usard Gnicamente bajo la vigilan
do del Departamento. Cua
para marcar productos que
nades v pasados, todos
cv- oporten levend
i lave en gabin
1

i
damente zeondicion

de uno de los s

ceibn serd
ento, v

sio

e

color:
ay  Los est
ran teda ia necesarin
ductos. Dicha tinta estarda he
inofensivos aprobs
el uso que se destiy
rio a jui
de o tinta al Jefe ¢ !
1} Secempleard dnicamente tinta me

hada para dicho uso para aplicar lo
ta que p e Inspeceid
res ¥ a los cortes de carne

mismos

Los sellos de tinta qie porten marcas de
inspeccidn v que se empleen con fines distintos de
Tes indicados en el acdpite {1} de rtieuls so
aplicardn con tinta de marcar de cualguier o
¥ composicién que asegure la legibilidsd v oper
nencia de la marea. El color de Ia 8

n
-

ita ofrec
un contraste aceptable con el color del orods
sobre e} cual ha de aplicarse.

158 Control ¥
tos de murear suministrados por of Depar
Todos oz sellos e instrumentos suming
el Departamento para marcar ariicenl
das de mspeceidn, incluso ios selios de
matico, se usardn fnican balio
de un empleado del Depart mentn,
estén en use, se mantendrarn haie la
tes o compartimientos Jdebida
dos, cuvas Haves estarsd i
un emplezado del Depa

15.8 ¥
B el rot
usara v
enratioso,

o v tann

¥os y oiios ing

Tee

cidad de |

{




op

v cada prod
dmdu Y que
"

ucto qut e
'v)qwif'»z‘a =

marcado,
v 2} nlim
por 4l
vez, t' or ia salvedad de que el tocine sin cuero que
se va a rebanar no requiere ser marcado si se em-
paca en mmme\ debidamente marcad
dmn ,xp! se mareas adicionales de fnspec
seglin se d esee, a fin de cumplir con los requisitos
iocales.

¢)  Los higs 8¢ MATLA
venda de inspeeccién v ¢l mimero del establecimien-
to en la superficie convexa de la parte més gruesa
del érgano.

15,11 Trasiado y 1ejo de las partes privci-
nales de un estable iento o ofver Las partes
principales de los cadéveres gue han sido inspec.
cionados v pasados, pero que no ostent: an ia Iv-
venda de inspeccidn podran ser transportadas y
va su elaboracion de un establecimiento oficial a
ofro establecimiento oficial en carre, camién u
otre vehiculo cerrado, siempre que e} carrg, ca-
mién o vehiculo sea sellado con un sello de
partemento que tenga la levends de
segun lo dispuesto en este reglamenta.

18,12 Munejo de los partes que por su temaito
reducido no pueden marcerse con sellos: Los pro
ductos cuyas caracteristicas o tamafic imp
que sean marcados con un sello, ¥ que han sids
inspeccionados » pasados pero que no ostentan
una leyenda de inspeccidn, podrin ser retirvados
de un establecimiento oficial con fines de tran:
porte local en recipientes que havan sido aproba-
dos y gue porten la leyenda de inspeccién v de-
més mareas previstas en este reglamento, a cr‘n-
dicién de que al ger zacados de d >
log productos neo podran ser transportados otra
vez a menos gue sean inspef“mn‘wm de nuevo por

n empleads del Departamento v se empagquen ba-
]o sit vigilancia en recipientes ,prf)bm’aa que os-
tenten la feyenda de imspeccidn v demds mareas
previstas en este reglamento. No se fraeran pro-
ductos sin marear 2 un establecimiento oficial en
recepticulos ablertos excepto los que se ruels
vent al establecimiento, v estos deben manienerse
aparte de los demés hasta gue sean retirados del
establecimiento.

15.33 Identificacién de productos alimeniicios
de carne en envelturas y on recipientes: Las sal-
chichas ¥ otros productos va inspec um‘ados ¥ pa-
;‘adm gue van en envelturas o recipientes
mat caf‘m segin lo disponga el Jefe de la Seccidn

) an con la le-

wdos de

gte.r g
La m?r‘* e,

MENoR

inspece
261, clas
pryrtars

(o) La rha
va sido in ; :
tloas £15105 producto com
que ueyigm dicha ma
transportadas de acuerdo con las
varrafo {2} de m@ arti um .«)br
comestible que ¢ las
un products wmemm!e.
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161 Obligeforiedod de lo Rofwlecion: {Unando
en un establecimiento oficial se coloeca o $e nnvasza
en lata, tarro, pote, lona v olro recipiente o
tura gue constituya un envase fnmediato ¢ 3
dero, un products que ha sido inspecamndiw v fm«

sarlo, se fiiard sobre dicho envase o envoliura un
rétulo, cuyo disefio v cuya leyenda impresa o ti-

fada por siro medio <0 ainsiard & las ind ey
del Director de Salud Pablica, gquien también lo
aprobard. Sin émbargo, no se reguerirdn rétulos
en lag ens nm. ras para carne fresea, tales como ca-
diveres limpios v las partes p nc’pnif"! ﬁ@ (é&:t(}s,
gue se usan con el dnico fin de proteger el 1
to contra el sucio o la sequedad m:uf? fva 45
el transporte o el almacenam Las r‘m*"-s: 2
as envaliuras se Henavdn, en ’m!}o 9 en parte, v
se rotulardn solo bajo la vigilancia de un emn?ea-
o del Dfp&rtamﬂnm. Loz rétulos no A
sos ni engafiosos ni tampoco =2 usa
ductos distintos de aquelios pars log
aprobados.
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178 Tratumients pare destruir ia &
la corne de covdo y om productos gue cont
carine de cerdo,

17.8  Enlatade ol calor o
fe sellados; Izmwezm de
nmm.ﬁ‘ et cluve; proceso de
17.19 Pi(;])f“flcm’»i on

!

envases horm

qw o se nspec <onrm, departe mﬂnm de pmduc—
tos comestibles; departomento de productos ne
co:ne.shb]cs“' desnoturalizacion.,

T11  Mezclas que contienen productos Bero
r,;’ne Ao osidn sujetas al Reglemento de Irnspeccidn
de Caine.

1712 Rotulacion
raiives, cereales, es
“RP Retenido”.

de ogentes reuet
ecins,

3, presev-
con M leyendi

ele.,

7.1 Refnspeccivon de productes: nroduetos
congelodos:
a)  Todo producto, ya sea fr esco, curado o ol

borado de otro modo, sera reinspeccionado por ie’\%
empleados del Departamento, atn cuando haya

sido inspeccionado v pasado anteriormente, tan»
tas veces cuantas sean necesarias vara determi-
nar si esti sano, en buen estado v apto para el
consumo humano en el momento de salir ano, #n
buen estado y apto para el consumo humsno en
el momento de salir del establecimiento oficial.
S1en la reinspeccién se determina que el produc-
to se ha dafiado ¢ que ¥2 no es saludable. o que
no es apto, por cuaequier razén, para e} consumo
humane, se quitard o anulara 1a marea, sello o ré-
tule eriginal que lleve v se condenard el articulo;
salvo que:

13 Siel articulo se ensucia por haber eaido al
suelo o en cualguier ctra forma accidental, podes
limpiarse (incluso recortarse, si es necesario) y
presentado para la reinspeceidén,

2} 8i la condicidn que ha dafiado o
el producto puede eliminarse, a it
la Seccidn de Veterinarvia, por mé s aprobados
para fines alimenticios, noﬂ "G permitirse al esta-
blecimiento oficial que la elifnine u condicidén de
que tome inmediatamente los pasos m(h&ulr‘»% por
dicho funeionario. Se incluyen en esta disposicién
los articnlos que absorben un olor extraf ¢, que
contiencn moho u otra substancia similar. v las
grasas animales derretidas que contienen agua de

tangque en lus etapa acider. St oen
la m\pmuon 1' 2 el articulo

afactado
ucm del Jefe de

udable,

extd sano v i alimento
humano; de otre mado. se ﬁ:&xm?urmr.x,
b}y Se tendrid o de giie el producto estd en

buenas condiciones al ser colocads en Io» co
doz'm. Si hay duda sobre las buen:
cu ﬂquier pmu*w cong: ]

rive f:z (eQCO"“N' C

.etem(
8 }“‘e T"n'io

( ond {enado”
tarjeta retenida, 2
hasta el :
cxrcunsfamms ud A

encargado de ¢ zestié

-dn 3‘ J
qu:m‘ “:’3“

qup w‘,a dafi ado, en m zl *:‘Vaub o
el consumo humano,

174 Produ
oficiales; su -zkknhfmm
pe cmona(lm ¥ pasados; de

O Come ]ﬂ‘mit ctos
w0 wenta en P

No se permitira la entrada de ningén vro-
ducto a un establecimiente oficial sing ha side
inspeccionado v pasado previamente por un em-
pleado del Departamento vy sino puede ser
tificado por marecas, sellos, o 1'0Lulu\ en cuants a
que ha sido ing mxccmn‘ldu v pasado ¢n un es
cimiento aprobado por ol Director el Depa vta-
mente de Salud Pdblica. m asi {o dispone K Jafe
de la Seccién de Velerinaria, todos los produet
tyaidos a un establecimisnto ¢ f

m*emo Je E‘\Lf‘ 1e~:rkzmun*n »e

y 1staz‘ in su)Lto\ a }h reir
con la frecuencia gue se ;u'zvr\
la reinspeceidén se determina qm e] 'ur
dafiade o es malsano o inapte para el
‘mmana. se quitard o se anulard la marea,
o vétalo o nal v se condenard o artim'if
) Todo ‘products que hs
do v pasado segin las disposic
mento vy gue ostente la levenda de E‘
drd ser vendido en las ciuds
16n siempre v cnando esté s
apto para el consumo hum
b@z'ado, veelaborade o al
de un establecimiento of
bie la rvatura%?a de‘

sello

U!Fw{*
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guinas, utensilios. latas, ¢ envases slen las
se gue no zean de materiales a de constru
impidan la contaminacién del duecti

g wmmf'mc Tonm las etar

(,L‘I().d(‘()‘w“c‘l’l’l@’ﬂf"‘ \’ con la mas e fqi

2 g compartimienios se dotado de un i ;
para produ Tiis No se ol goua empiet
usaran reactivos, colbo- .. .
rantes, almidon w’ie» dt‘.\u‘ emada en envuse hermeticumente
agus vy productos ;wr:ectameme ¥ i

flenrd fnmed

alimenticios ¢ }u( 1
y del producto

amente por el

ases seran inspec
los emylesndo
~istames

7.7 Muestrus de ,.m cetos, ague, tintoras
reqctives, ele., que se nopure eramen:  Se
tomaran sin costo Depart
la frecuencia que se juzgue
buenz practica de ia inspeccion,
log productos, agus, tlinturz renctivos,
rativos, especies v otros articulos en
establecimiento oficial.

178  Tratandento poen destivaly Lo trigeina
en la carne de cerda g i wvuduetos gque ton-

v olos que
¢ ‘~za)~aﬂxru¥u
deruado, no serdn
» hasta que se
del procedimiento de calor, o sm?j !

tablecimiento i i in e nuevo 1fm e

vases cuando n entriade o sufi- ‘
clente.  Se con cntenido de los enva- |
sor defectuos fefecto no ido
dentro de las ¢ e de

tie citrne cevdar u) B puerco fresc as sigulentes
ti J srde:  u) L buereo fresco en 1o anug o la terminacidn del mmewmwrﬁn
todas sus forrnas. Incleso la salenicha fresea 40 . o excento gua {1} sl
[RASIN i< 8 A Targ, exdel W H
sin ahamar que contiene tejidos de masculo por- » o desenbres u{w ate una
9 Lettl b WRCUGTre (& une

toino

cino, v Jjamones, paletas, codill

fa tarde. LG DO-

rrillos, que solumente se abuman o se ¢ ervarLe  en en ternpe
temperaturas  gue imparten ln  carne : S e e
pers i Ha RIS aeara no pase de 36 grs v q'xe oz en-

clasifican

Jdew en casa o
ser.orloa al consuwmidor.
1 feve el tratamiento de
a destruccidn de trigui-

el aspecto  de
como productos gue
en otro lugar ant
Por lo tanto, no
dichos productos
nas.

L) Los wredu qua contienen tejido de
miasculo porcino {incluso los corazones) o el te
jido de miusculo porei yue es ingrediente de
dichos praductos, inel fos que aombran
a continuacion o gue son de Izis risticas
de ellos, se clasifican eomao Arti log que deben
ser cocides, refrigerados o curac :s en un esta-  gue s
blecimiento ofici o destruir s triquinas desde
vivas, siguiendo do d"‘o.d(t DOY el Jefe (Hw‘[e‘)
de la Seccidn de Xc'ez:n\,m salchichon, salehi-
chas, salehichas viena, salch J.do s(.! H
SASLId S¥] SRpOl ‘R xmmw
de salchi Lhon [ecu
moy :
cocido

£0c ids, dia

en rapidamente, conservy
ziguiente cuando se pom
(2 las latas gue
noY (kh’l X“x(;kl.du! I ({H? Rt . :
producto sin cumplir las ones
podrin somcterse al procedindento
idn., bajo la vigilanciz del Departa-
de lo cual se abrivd la lata ¥

el producto sano se poazard para alimento; ¥
S

P

i
i
{

Jutas vne se han Henado a un vacio me-
y Henado con

ul"ﬂ‘\ll €
}‘l;llu\ e

en ens
que so empacan
hueso curades; tocing sin

diense}: v los cortes de rﬂ"y;‘?' e
moenes, perniles, pul fue e
man




tifieardan, antes de som
de calor, colocands en
tas una etigueta
lor, u otra mar
procedimiento de
envase,

iy Se daran facilic
menos lug muestras rog
ductos gque han pasado
to de enlatada. La i
retencion del preduct
dias por lo menos » unu
da de 98 grades F.

La rigurosidad de las prae
dependerd de dis
2l historial del e
or”mc ones dw enla
sonal del establecimiento
l«mcm o inspeceidn de L
tada, la clase de equipo g
do de eficiencia

i 11<1’

Doy

o oolre articyin

e uns

en farns
wamu a =us o oa la gne se E:{ separacion

¢ eled xn:z‘- ntos de pm(%nctu\ con :
tos de productos e con
1 suficiente esnackh
a pr'q'aradén del articale
cxtorbe el de umo :

se emples, v e gm-
maniiene dicho zqui»
po. Estos fucluves ];s tormard cuenta d ing
pector para determinar la d de  las
pruebas de incubacidn en determinado establoci-
miento.

En casos de gue un estableciimento no dé laz
facilidudes mneecesarias pura la Ineubacion de
muestras de prueb: yeotor podri i
qgue todo el lote se e Thnoen
el tiempo gue 2L ju
cer las estabilid ul m—

Lier HE

ms‘uum ion (zu<>
sestibles, los an

4%&»6&‘4 {ue sen
viados szin demora ul derre
pars ductos no con i f elaboracion
de productor no
=] mantenimiento
whes en el

Wvosimila-

table(mmmu e‘x.e n,tu\
antes de la terminuct
bacidn, cuando no tenga
que en determinado lete h
cuando hay wrided de ta devoloc (m el p I‘"““:tm.de
ducto al f nients para la e o
cuandio e\tu s }m s NECes
iGn.

Priceliss .
pavy sospechur  HOS ”"k“‘f
1>mh~uu.nhc s OLTO LD
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uzwri'm;éale
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sultados de lu incube

1710 Preptiocior cn esfublsedniioat
cleles de alimeiteos
reeiitus gre ne 2w
de productos con
ductosr no o
Cuando en un vdepan
mestibles =e prepuran o
productos parecidos que
destinari espacio S
para que la elabo
1‘1\‘}36 cionn no t"u]l‘
nejo v elaburae
SO8 et gur
te para

asegy
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wenda CRF
rvative, ce-
a ser nsade

iminado py}r
vosiose det

en un (‘,.

mina que es inacey e
condiciones para e le va o dar, se
fijard una etiqueta me 1a levenda “RP Reteni-
do” © bien a la substa *ua o al envase, La subs-
tanciz que lleve i se mantendri apar-
te de las ofras s iag, a juicio del inspee-
tor, v no se usara %"F retire dicha eti-
queta, lo cual podrd hacerlo dGnicamente un em-
pleado del Departamento después de establecer-
se gue la sustancia puede aceptarse, o, en el ¢
de una substancia inaceptable, cuando se saca
del estabiecimiento.

PARTE XVill

De los [uformes

e ECEL,

duteos por log estableel-
log injormes.

181 o Iuepeceion: Bl inspector
encargado enviard al Jefe de l:
terinaria, por medic de loz for
el procedimiento que éste indigue, inforn
bre el trabajo de inspeccién que se lleva d ca-
bo en cadn establecimiento oficial v en otros
lugares.

18.2  Swwmgnistro de dotogs por los estableci-
mientos puare [0 z’u,‘w:‘m Todo  establec
miento oficial suministrard a los empleados del
Departamento loa datos corvecios que estos re-
quieran sobre cualguier asunte para dar cum-
plimiento al articulo 18.1.

PARTE XIX

De les Apelacio

?D e
U
&
7

191 Apeluciones (' - las d( m.&*a:)v?( s relacicna-
dog eop IU J:NmrL (L5 Toda apela-
ci6n contra una decision de un en npleado del De-
partamento se hay supericr inmedinto gque
Tenga juri ¢16i \oul materia relacionada
con la apels

PARTE XX
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Este ﬂmm mento

IS

ie ¥

D
(om nigquese ¥ publiguese. B
Dadc en la cindad de Panama, 2 log quince
dias del mes de enero Ge mil novecientos cin-
cuenta vy siete.
ERNESTO DE LA GUARDIA IR,
La Ministra de Trabajo, Previsién Social ¥
Salud Puablica,
CECILIA EI\LL vE REMON,

REFORMANSE Y ADICIOMASE ACAPITES
DE ARTICULOS DE UM DECRETO

DECRETO NUMERD .192

{DE 12 DE NOVIEMBRE DE 1Y

por el cual se reforman los aci&

#} y by del articule 178 de la P‘fu‘*e

XVIID del Decretn N'&mem 82 de 15 de

enerc de 1957, v se le adiciona el acd-

pite ¢y al articulo 17.8 de la Parte
XVII del mencionado Decreto.

Bl Pregidente de i«it Beopithlica,

en uso de sus facuitades logales, ¥
o7 ﬂbER:‘\NDQ:

Que la Direccidn (General de ¢
propuests reformas al Decret ?
enero de 1957, reglamentario de Ja inspeccitn
v vigilaneia de carnes

uh} 178 de la Par-
ners b“? de 15 de

v tw;inu ¥
O S@ curan
la carne &l

£y et e

N
L




