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Ministerio de Trabajo, Prevision
Social y Salud Piblica

APRUEBASE EN TODAS SUS PARTES
UN REGLAMENTO

DECRETO NUMERO 13351
(DE 17 DE JULIO DE 1952) :
por el enal se aprueba el nuevo Reglamento sobie
Lecherias v Plantas de Leche.

El Presidente de lu Repiblice,
en uso de sus facultades legales,
CONSIDERANDO :

19  Que las disposiciones reglamentarias sobre
control sanitario de la leche contenida en ¢l Ca-
pitulo 2¢ del Deereto Ejecutivo N¢ 65 de 3 de Ma-
vo de 1941 no cubren todos o detalles de laoma-
teria y que se hace necesarip dictar vna nueva ve-
elamentacién mas cénsena con los procedimien-
tos y pautas modernas on la proteceids: sanitaria
de este impertante alimento:

90 Que no obstante los esfuerzos desplegados
por los funcionarios del Departamento de Salud
Pablica durante los gitimos diez (10) afios muy
puco es lo que se ha podido conseguir en favor
de la policia sanitaria de la leche en ol interior
del pais;

39 Que con excepeion de las ciudades termi-
nales de Panama vy Colon, en todo el resto de la
Republica, la produccion, distribucion vy econsu-
me de leche sigue efectuiandose de manera yuli-
naria y alejada de las normas basicas modernas
predominantes en el campao de a salud Publica;

4% Que por iniciativa privada se ha estableci-
do en época reciente en la ciudad de David, Pro-
vincia de Chiriqui, una planta pasteurizada de
leche v que hay indicios fehacientes de que tan
saludable iniciativa podria desarrvollarse en otros
importantes centros poblados del interior de la
Reptblica si tales empresas legaren a contar con
respaldo técnico ¥ jegal del Gobiernoe Nacional:

50 Que los Miembros de la Comision Espe-
cial nombrada para estudiar el problema de la
pasteurizacién de la leche en la cindad de Duavid
han revisado v aprobado el reglamento pars Le-
cherias v Plantas de Leche que se somete a la
consideracion;

§2 Que el Director General de Salud Publica
a través del Minis

erio de Trabajn, Previsién So-
cial y Salud Pablica ha sometido a la considera-
cion del Organo Ejecutivo un nuevo Reglamen-
to sobre control sanitario de la leche,
DECRETA
Avticulo anico: Apruébese en todas sus par-
tes, de acuerdo con lo dispuesto por el {odige
nitario Nacional en su Articulo 234, el si
Reglamento para Lecherias v plant
dictago por el Director Gene cal del Departamen
fo de Salud Piblica
REGLAMENTO PATA LI
Y PLANTAS DE Lk
Articulo 19 Para la correcta interpretacion de
este reglamento se adoptan las siguicntes del

i

clones sujrtas o modifleaciones
do con el progresive dew |

ay  feeehe es lu scerecion &
ovdeno vorpleto de una o o
mente san vondose o
pante los 13 s inmediaiamente ani
subsizuicnies ol parto, o por tedo el tempo mis
gue sea neceavia puen evitar calostro. s levhe
debe tener no moenos de 8.5 por cionto de Alidos,
N0 Erasoses, Vono menos de por clento de
grasa lctea, con un total de sétidos no infevior
al 12 por ciento.

by Grase lidlea es la grasa de fn leche.

¢)  Crema e uid poreion de leche que o
ne no menos de 18 por clente de grasy Lictea,

Ay Creme agrie es aquella cuva acider es
mayor del 0.20 por ciento expy DoComo grisg
lactea.

ey Leche des
gquitado una por
con ¢} fin de rebajl
tea w menos del 31 por clenta,

£y Leche decvemada se sobreentionds que o8
la privada substancialmente de tods grasa e
fea.

@) Nuero de wgeieed o5 oun producto gque se
ohtiene con ¢l batido de la leche o de fa crema,
o después de cortaviag o someterias o tratamicn-
t con acido laeteo u oire cultive de leche ¢ leche
desnatada,  Contiene no menos del 8 poy ciento
de s fos kicteos, ge no son gYyasi

Wy Vitamdpas T Bietcn es o teche cuyo con-
tenido de vitaminas D). se ba acrecentado por
medio de un método aprebade, o por lo me
400 unidades USSP pov litro.

iy Leche yeconstitnide es un producto ob-
tenido de la combinacién de componentes licleos
v agua, que obedezca a las normas de ln grasa
lacteo vy solidos gue ne son grasas de la leche,
segun se ha definido,

i) Leche achocolaluda por leche achorolatada
se sobreentiende una leche integra o modificada
o desnatada, a la cusnl se ha ¢ gado de mane-
va hiviénica un
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‘m) La Pasteurizacion es el procedimiento de
calentar toda particula de leche o producto lac-
teo por lo menos a 143 F. durante 30 minutos o

~a 160° F. durante 15 segundos, seguido de un

enfriamiento rapido hasta 509 . o menos, en
equipo aprobade v cebidamente operado. Esta de-
finicién no ha de interpretarse en el sentide de
excluir ningiin otro procedimiento oue haya de-
mostrado ser de igual eficiencia v que sea aprvo-
bado por el Departamento de Salud Publica.

n) Se considera que la leche y productos lic-
teos adulterados y wmael votulados con cualquier

_leche y producto lacteo que contenga substancias

dafiinas, o que, segun lo que definen estos regla-
mentos,; no se ajustan a ta! definicion.

o) Productor de leche es cualguier persona,
razén social o corporacién que posea o tenga a su
cargo una o mas vacas, cuya leche, ya en parte
o totalmente, es vendida, puesta a la venta o en-
{regada a otra persona, razén gocial o corpora-
cién. Este parrafo no se refiere & vacas cuya
leche de “consumo en casa” es decir, se destina
para el consumo de la familia del duenio o encar-
gado de las vacas.

p) Distribwidor de leche es toda persona, ra-
z6n social o corporacién que posee, ofrece a la

venta, vende o entrega a otra persona, razén so-

cial o corporacién, leche o productos licteos pa-
ra consumo o manufactura.

q) Lecheria o granje lechera es el lugar en
donde se mantiene una o mds vacas cuya leche o
productos licteos son vendidos, todo o en parte,
a cualquier persona, razén social o corporacion.

-r) Plenta de Leche es cualquier lugar o es-
tablecimiento en dende leche o productos lacteos
son colectados, manipulados, tratadoes, almace-
nados, embotellados, pasteurizados o preparados
para destribucién.

s) Jefe de Salud Publica Local se sobreen-
tendera el Director y Jefe del servicio de Salud
Publica de la comunidad o zona, ya en persona
o 'su representante autorizado.

1) Numeracion buacteriang medie se sobyeen-
tenderd el promedio de los conteos bacterianos
de todas las muestras de leche, tomadas duran-
te el periodo de clasificacion comprendido cuan-
to menos cuatro muestras obtenidas en dias se-
parados.

Articulo 29 Queda prohibida la venta de le-
che o productos licteos adulterados o mal rotu-
lados. La leche o los productos licteos adultera-
dos o mal rotulades serdn decomisados vy elimina-
dos en la forma que disponga el Jefe de Salud
Piblica Loeal.

Articulo 39 Sera ilicito el que persona alguna
traiga, envie o reciba para venderla o para ofre-
cerla en venta, o para tenerla en depésito en los
sitios en donde se vendan o sirvan leche o pro-
ductos lacteos, cantidad alguna de leche o de pro-

. Qduetos lacteos de los que se definen en estos re-

glamentes, si tal persona no tuviere permiso ex-
pedido por el Jefe de Salud Publica Local. Dicho
permiso podréd suspenderse o revocarse si el po-
seedor violare cualquiera de las disposiciones de

los presentes reglamentos.

Articulo 49 Toda botella, lata, paquete, U otvo
‘vecipiente que contenga leche o cualquier pro-
ducto lacteo definido en este reglamento, se
elarvamente marcado o votulado con:

a. Rl nombre del contenido, tal vome apa
en estas definiciones.

b. Kl grado o clase del contenido de hallapse
éste clasilicado conforme a en disnosicionys.

¢. La palabra “pasteurizada ¢l contenido
ha sido pasteurizado. .

d. La palabra “cruda” si el contenido es o
do. i

e. Kl nombre de} productor o distvibuidor.
La etiqueta o marca aparecerd eu lei
mafio v forma aprobados por el Jefe de satud
Publica Local .

Articulo 59 Inspeccion de lecherivs y plailes
de leche: Toda lecheria ¥ toda planta de loche
cuya leche o productos lacteos Henn S
pendio publico, serdn sometidos a nspeccis
nitarios perdiédicas u ocasionales con I fre
cuencia que el Jefe de Salud Publica local vsiine
conveniente. Al efecto todo productor® disiyibui-
dor de leche permitira el libre acceso del Jefi de
Salud Publica local o su repi nie o todos
los sitios v dependencias del ablechmivnto
todo distribuidor al ser requerido, proporeiona-
ré un informe veraz sobre la cantidad exacin de
leche v productos licteos comprados v vendidos
y de cualguier otro date complementario que s
necesario.

Articulo 8¢ Eeamen de lo leche yode los pio-
ductos ldeteos. Tanto la leche como los producs
tos estardn sujetos en todo tiempo a inspoeeicn
por el Jefe de Salud Puablica local o por su repy
sentante, y se recogeran muestras puara efectuar
analisis de laboratario siempre que se considere
necesario.

Articulo 7%  Comprobecion de la leche y de los
productos ldcteos. En cualquier perviodo de cla-

as e e

ot

sificacién, el Jefe de Salud Pablica local exigira
los andlisis de por lo menos cuatro muestras de
leche 0 crema procedentes de cada granja lechera
v de cada planta de leche. Las muestras de leche
v crema obtenidas en las tiendas de v G, (e
fés, heladerias, restaurantes v ot 5 en

n probadas
te el Jefe o
wiey bR
odo de co

que se vendan productes licteos,
con la frecuencia que crea conven
Salud Publica local.  Los cileulos
yealizavan de conformidad con el n .
teos en placas de los métodos tipos wenduados
por la Aspclacién Americana de Sanidad Pabli-
¢a. Las comprobaciones pueden comprender las
otras determinaciones quimicas y feis gue
necesarias el Jefe de Salnd  Publica locud

descubrir adulteraciones. Intormes de los 4
jos bacterianos seran comunicados al productor
o distribuidor interesado apenas se hagan, o A
cualquier otra persona interesada que lox =olici-
te. Las muestras pueden ser obtenidas por el Jefe
de Salud Pablica, local en cualquier ocasion ar
de la entrega definitiva de la leche o prody
lacteos para venta o consumo, Todas las
das, cafés, restaurantes, heladering  +  os
tablecimientos semejantes, facilitarin el ingre-
so al Jefe de Salud  Pablica local. siempre gue

este lo solicite. Después de su pustenrizuacio
hasta cuando sea entregada, leche s

exceder de 30,000 por ce en un cémm
de la lamina o un ¢dmputo conforme
por ce. La norma de eomputo b
si se tratare de erema. v se
de crema agria o de suero de mant
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Articulo 8¢ Cuando la leche proveniente de
.una o mis lecherias y granjas lecheras, sea lie-
vada a lugares comunies de expendio, tales le-
chesvno podran bajo ningin concepto distribuir-
se sin ser sometidas previamente al proceso e
la pasteurizacién de acuerdo con los métodos
modernos empleados para dicha operacién. Todo
el prypcedimiento seri sometido a la vigilancia
de 1os entleados del Departamento de Salud Pi-
blica.

Pardgrafo: En el caso expuesto en este Ar-
ticulo, la distribucién solamente podrd hacerse
por medio de envaseés especiales aprobados por el
Departamente de Salud Publica, los cuales debe-
win estar debidamente sellados y manejados de
acuerdo con las precauciones al efecto. Tales en-
vases de distribucién deben levar vétulos que
indiquen el grado de calidad del producto.

Articulo 59 (Transitorio). Cuande en una po-
blacién no fuese posible cumpliv con la medida
estipulada en el Articulo anterior por no existiv
que pasteurice la leche que se consuma en dicha
poblacién, la leche crude puesta al expendido pu-

biico no deberd contener un computo mayor de

30,000 bacterias por ce. Al efecto se haran las
comprobaciones  bacterianas correspondientes
con la frecuencia que el ¢aso requiera.

Articulo 10.  Procedimiento en ln Plunte de
leche:

a) Los garrafones de leche cruda no debe-
yan descargarse directamente en los cuartos de
pasteurizacién;

by Ningan empleado reanudard su trabaje
después de hacer uso del servicio higiénico sin

antes lavare las manos.
¢) Toda tuberia gque se use ¥ por la cual han

de fluir la leche o los productos ldcteos, debera
ser del tipo de tuberia sanitaria que permita fa-
cilmente su limpieza interior con cepillo.

4y Todos los envases v el equipe e uso mul-
tiple gque se pongn en contacto con la leche n con
los productos lacteos debera ser mantenido siem-
pre en buen estado. Todos los envases de uso i
dividual, los cierres y las empaquetaduras que se
psen. deberdn manipularse en forma higiénica.

¢) Todo desperdicio resultante del proceso de
la pasteurizacion deberd ser vetirado inmedid-
tamente 2 fin de evitar la contaminacion de la
leche.

t1 Todo envase v equipo debera limpiars
esterilizavse debidamente después de ser usa-
don

@) Después de someter las. botellas, las latas,
Jos envases v el equipo a tratamiento contra la
Lacteria debera almacenarse de suerte que que-
den protegidos contra la contaminacion.

hy  [n los periocdos que transcurran entrve los
tratamientos contra la bacteria v su uso 1o mis-
mo que durante dicho uso, tanto los envases co-

Mmool equipe. no deberd manejarse uooperarse en
forma lal que permita la contaminacion de la

feeho, A Lo deche v a los productos dacteos pasted-
Fivielos o se les permitied estar en contactn con
ol equine en que la leche v los productos lictens
ne pasteurizados si 1o havan estada, @ menns que
dieho equtipo se haya limplade completamente con
anterioridad v have sometido efectivame
dimtenty aprobado contra la bacter

W DRI

i) Toda la leche ¥ los productos lacteys yue
so reciban para su  pasteurizacion deberin ser
inmediatamente enfriados a 50Y F o menos oit
equipo aprobado y mantenerse a esa tfexr\pex‘a‘tla*
ra hasta el momento de ia pasteurizacién, a me-
nos que hayan de ser pasteurizados dentro de las
dos horas que sigan a su recibo, ¥ toda LE*,eh(;: o
productos lacteos pasteurizados, con excepcion
de los que han de someterse a cultura, deberan
ser enfriados inmediatamente a 50° I' o menos
en equipo aprobado, mateniéndose asi hasta su
entrega.

i) El embotellamiento deberd hacerse en ¢l
mismo lugar de la pasteurizacion con equipo me-
canico aprobado.

k) K trabajo de colocar casquetas o tapitas
se hara de manera higiénica con equipo mecani-
nico aprobado.  El poner casguetas o tapitas con
la’ mano queda prohibide. Bl casquete o tapita
deberd obturar la boea por donde se vacla el li-
quido v cubrivla en todo su perimetro.

1) Toda persona relacionada con la manipu-
lacion de la leche o productos lacteos de una plan-
ta de pasteurizacion deberd estar libre de enfer-
medades  infecto-contagiosas comprobada | por
certificado médico.

m) Todas las personas gue trabajen en uha
planta de leche deberan construirse y operarse
en tal forma que sus cargas quedan siempre pro-
tegidas del sol ¥ la contaminacién, Todos los ve-
hiculos usados pava la distribucién de la leche
v los productos licteos, deberan ostentar promi-
nentemente el nombre del distribuidor,

Articulo 11, Sawidad de las. vocas: Tuber-
culosis v otras enfermedades: Debe hacerse un
examen fisico v una comprobacidn de tuberculi-
na o por cualguier otro método cientifico adecua-
do, de todas las vacas antes de incluirlas en el
vebaio de animales para el ordeio y por lo me-
nos una verz cada doce meses subsiguientes por
un veterinario aprobado por el Departamento de
Salud Publica o por las autoridades veterinarids
al servicio de la Nacion, v los animales que resul-
taren con reacciones positivas, seran eliminados
de la produccion de leche.

Tn certiticado firmado por el veterinario y ar-
chivado por el Jefe de Salud Publica Local, sera
la Gnica constancia valida de la precitada prue-
ba. Tados los animales gue resulten con prueba
de tuberculina pesitiva, serin marcados con las
letras “TR™ en la quijada v eliminados en el acto
de acuerdo con las instrucciones del Jefe de Sa-
Jud Pablica Local.

Articulo 12. Las vacas qoe se destinen al or-
defo. no deberan tener ninguna infeccidn en. ia
ubre; las que leearan a presentarias serdn eli-
minadas inmediatamente del servicio.

Avticulo 13, Trasladosy exvpendio de leche con
el wse de enchacén:  Ningin productor o distri-
buidar podei pasar leche o productos Feteos de
un envase a ofro en la ealle, en un vehiculo, en
uriat tienda o en lugar alouno gue no =eq un cuar-
to para maneio de leche especialmentre adoptado
a tal Tin. La venta baio el sistenfa de sumergiv
un euchardn en 'a queda prohibida.

Artienls 14, Futuros Lecherins oy Platas de
Leche s Todas plantas de leche
aue so vavan aoeansiruir o gavellag aolas gue we
le erncionees, deberin someter plavios

leghe

1

s locherias v

hagun al
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clonies’ déla Seccl

“agua potable,

“eon el fin de evitar 1 reproduccidn de
: mentoa, ete,, deberdu

‘dei Jefe de Salud: Phibifea |

,-p‘u‘

debidamente preparados antes de rwi\m aoapio-
bacién del Departamento de Salud Publica, y su
ublcazién deberd ser aprobada por el Jefe de Sa-
tud Publica Local.

Articulo 15, Toda hacienda vroductura de le-
che deberd tener una galera hl"‘l nica de ordene,
construida de acuerdo con log ™ o ¥ espeficica-

ién de Ing i b(,mmxm del

Departamerto de Salud Pablica.
Articulo - 16, Seri reuuisito indispensable.
corriente on almnd"mcm Y oCon suU-
Siclente presidn para facilitay el aseo de las gu-
leras y vodos o anetos, sin lo cual rvesuliar
it:.pnsahlf mantener ia galera en el egtudo de |
pxe,,‘ igidos. Deben usarse mangueras p:
¢l aseo de los pisos v accesorios,
17, Ei estigrcol proveniente de la to-
cheria gerd vetirado diavianiente v tratado de
acuerdo ¢con Jl\po\u'()n(‘, iitarvias secinies
comunicadas p le Sulud o a ban
INOSCiE,
Los desoerdicios, sobras de ali-
ser déstruidos por incine-
acuerdo ¢on instrucciones
Hi 'ai, Queda termi-

muleeldn de ba-
alrededores inme-

Articulo 18.

rd \(‘IQH o-onterrados 1'&

nantements pi{.»!sz)iam toda -
suras©y desperdicios en lox
: =14 ‘Jaicla de ordene.
7 K ordefie deberit efec

tuarse con

el mayor cuid{mfw v~ limpieza posible. siguiendo
5 sigulentes pat
Se inmovilizara por completo nl animal

principalminte sus patas treseras y la cole pro-
cediéndose ertonces z Leoibre de fa vaca
Lo aguR v jubén v 81 es : una solu-

con
eidn antiséptica, secdndola A :
b)Y e El erdefiador deberd usar delantal v govin

dncos, siempre on perfecto estado de Hmpiez
v antes v despurs de orvdenar favarse v

debera

;desmfewm\‘e las wman s

‘Se ysardn solamente vasijas gque It
eon apua caliente y soluci
‘o esteriiiy & por m de v (mnz
BoCaso s empimuw recipiontes gque
duns de leche de ordene anterior:

fe lox pyi Spoves” debersd
jas :;cgmxmhh vosep desechads,
ol lavado de las canales del

en nir
tengan r

d)

HrOs

Jpezdn

e) : 1orite Vose
devosi i sras metddieas,

¥
corcho ni de tela

nunea Ten tnpes Deberd
COnserVarsd en m:j‘z frescos  hasta que i
trapapor a la oy % leche., Ninguna de

utensitios
poded

2O

ferhe,

1 t)‘a‘i& sporte de o
e leche

hev

X&”i -:z?n E
calera deo
Tares ¢

et ey “i

Hicgind
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presente reglamento por 01 Organo Ejecutivo pi-
miento dv todas las rimpo\\momw; re-
waeitn vy funeio-
ttas de leehe y un
weha va indicada
e leche v pro-
sten plaa
probacion

feventes a construccién, con
naminto de las ]e;*herias vp
término de 30 dius desde lu
para iniciarse la piite urizacién
duetos Heteos en los higares donde «
tas pasteurizadoras establecidas con in
del Departamenio de palud Phbliva.
Articulo 23, Con el fin de ovitar of alea ine
teuida del precio de la leche pava el publico von-
sumidor, toda persona, razén sovia!l o corporas-
cion dedivada o la ctlueeion, pasteurizueion v
expendic de leche, ometera en todo a lo dise
pueste por el organisme oficlal encarcado del
cuntml de pnuum

Articnlo 24, Las infracciones a lo establecido
en este Reglamento serdn juzgadas v 3ANCIONE
das de acuerdo con lo gue dispone el ( (n(‘lm Sa-
nitnrio @noel Libyo Sexto, Capitulo Primero, Se-
gunde, Tercero, Cuurto v Quinto, Axt iculos 218
230 Inclusive.

Avticulo 25, Este Reglamento subro
dus =as ;)(.'. <ol Capitulo 11 del Decret
del 3 e Mave de 1041

gaen to-
NP 65

wobre lecherias
4”r>rriumqvw>0 v nubliguese,
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