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DECRETO DE GABINETE
Decteto de Gobinete N¥ 225 de 16 de julio de 1889, por e cual se
divtan algunas dispesiciohes ¥ se subrugan umcs grticulps de un
Decrato.

MINISTERIC DE GGBIERNO Y JUSTICIA
Deerets N° 55 de 4 e febrers de 1870, por ¢i. cus! se ordena el
cierre de las Oficines Fabliea: Entidades Auténomas y Semi-
Auténvmas los. diss 4 v 11 de {ebrero de 1970, v se declaran dias
fetioriles los. sébidos 7 y 14 de febrero de 1879,

MINISTERIO DE COMERCIO E INDUSTRIAS
Administracién de Reonrsns Munerales
Resolacion N¢ 145 de'20 de octubre de 1659,
de permise e’ reconceimiento supertici
‘Resolueion. 146 de 31 de octubre de 1969, por o cual se otorgs
la® aprobacién a una solieitud.

por el cual se conces

MINISTERJIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA
Bhreccidn Gensrei de Industrics
Resuelte” Nv 591 - de 26 de agosta de 1949, por e} cual se comceds an
permiss de importacidn,

Avisos y Hdictos.

DECRETOC DE GABINETE

‘DiCTANSE ALGUNAS DISPOSICIONES
Y SE SUBROGAN UNOS ARTICULOS
: DE UN DECRETO

“DECRETO DE GABINETE NUMERO 22¢
(DE 16 DE JULIO DE 1969)
por. el ciial se dictan ¢ algunas disposiciones rela-
cionadas-con el aspecto sanitaric v calidad de la
leche 'y de-log. productos lictens ¥ se subrogan
‘algunos artieiios del Decreto N9 256 del 13
de-junic de 1962.

La Junte Provisiondl de Gelierno,
DECRETA:

CAPI UL PRIMERO

Disposiciones Generales

Artienlo 12 Kl Ministerio de Agricaltura v Ga-
o naderia es la autoridad nacional gque tendrd la
‘compeiencia para atender todo lo ¢oncerniente a

ia sanidad animal v a la produceion de leche en
sus” aspectos econdmicos.

- El ' Mihigterio de Salud es Ia autoridad nacie-
nai aue tendrd la competencia para atender ¥
controlar. todos los aspectos sanitarios relacio-
nados: con la produceidn, fransporte, conserva-
¢idn.  procesamiento, expendio ¥ consumo de
leche ¥ o productos lactecs.

Avrtfenlc 2. Para dedicarse a cuakquier acii.
vidad que implique produccidn, aceplo, procesa-
miento, distribucién y venta de leche y produc-
tos lacteos, se reguieve licencia previa otorzada
por Ia auteridad com ﬂntsnte del Ministerio de 8
hid. . Hets Hoser s.\'gwediia después de que
Tunclonarios ‘enw 1es havan practicads uma
i i m Py ductora, estabileci.

miento negocic ¥ se compruebe que la operacién
garantice la oferta de un producto sano

Esta licencia puede ser cancelada en cualquier
momento si la autoridad de salud comprueba la
xistencia dec violaciones graves de esta regla-
mentacidn ¢ situaciones gque impliquen peligro
inminente para la salud de la comunidad.

Articulo 3. Las granjas lecheras, las plantas
procesadoras vy establecimientos de expendlo de
leche y de productos lacteos serdn sometidos a
inspeccitn pericdica por lo menos cuatre veceg
por trimestre por autoridades del Ministeric de
Salud. Los vropietarioa, Administradeores ;- an-
cargados de estos establecimientios estin obliga-
dos a pelmmr ¥ arcooperar con todas h: exi-
gencias gue los funcicharios competentes indi-
quen en el ejercicic de sus funciones de controd
sanitario y de la calidad del producte.
Articuic 4. Loz anmmales dedicados 4-1a pro-
duccion de leche para consomo humano-deberdn
estar compietamente sanos de conformidad con
las prescripeiones sanitarias que-exija el Minis<
terio de Salud. El examen v coentrol (dil'ganady
lechero serd efectuade por véterinarics autorizas

dos ¥ de conformidad con le que establece la Ley-

mimero 27 de 18 de octubre de 19577 éstard ba-
sado en las prescripeiones anteriormente deter-
minadas.

Artienlo 5. Se hariin exdmenes periédicos que
deberan incluir pruebas de tuberculina ¥ de bru-
celosis. Todo animal cuya prusba de un resul
tado positivo serda marcado con un fierro que lo
identifique con ias letraz “T.B.” y/o “B”, res-
pectivamente. Estos animales zerdn retirados de
1a produccién ¥y no podran ser vendidos salvo pa-
ra el sacrificio en mataderos gue cuenten con
inspeccmn veterinaria.

rticulo 6. Las granjas lecheras
ﬁcadaq en granjas de primera, ¢
ra Cdb“ dd acuerdo con nurma~ R 17 !(3.(’1“
nes que establezcan, de comin acergy, loz Mi-
uisteries de Salud y de Agricultura v (xaraderm.~

Artienlo 7. Lia Oficing de Regulacién de Pre:
ciog establecerd los precios de la leche v de los
prodactos previes que involuerarin especialmen-
te la calidad del producto, su costo, su uso v tra-
tamientos de los excedentes, de acuerdo con el
vresente Decréto Je Gabinete.

Articulo 8. Queda prohibida la venta de le-
¢he v productos idcteos que hnblewn side recha-
zados en las pruebas de inspeccidn o Gue ostén
adulterades o mal rotulados.

Articulo 8. La leche pasteurizada que.se pon-
¢ga a la,venta deberd Hev T en Ru enva be, en for
ma visible, la, fecha de ¢ te
que-ze¢ ha usade en su & wign : ]
con lag definiciones de este Decrefo d Gzz hinete.

Articuio 10. El NI 1iste“in (’e Awmul‘mr’a v
5 z adv ';a V‘ itz

I ||||||||||
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e las mismas, por medio de Jinspecteres que ten-
.dran libre acceso para esta funeidn espeeifiea en
- dichay plantas.

CAPITULG 1T

. ﬁe o calidad de lo Leche y Productos Licteos

Articulo 1. La leche y productos licteos para
- consumo “humano: deberdn lenar lag especifica-
--elones minimas cue se establecen a continuacion.

1. - Leche Crudn:  Se entiende por leche cru-
+da la secrecion ldctea del ordefio completo de una
D i vacaz sanas excluyendo el ealostro, o sea la
“leche producida durante los (15) quince dias in-
- mediatamente anteriores u ocho (8) subsiguien.

tes al Rarto, o por todo el tiempo mas que ses
Becesario para evitar la mezela del ealostro con
la propia leche cruda.

Esta leche debe fener no mencs de 8.50 por cien-
“%9 de =ilidos no grasos ¥ mo menos de 3.50 por
ciento de-grasa Jictea v un total de sblidos no in-
ferior al 12 per cien

o 2. Leche Cruda Grado “A”: Es aguella que
tiene. un recpento de bacterizg na mayor de dos-
-elentes mil  (200,000) por mililitrc ni residuos
-G antibidticos ¥ que ‘desde el momento de ‘su cb-
‘tencién hasta legar a la planta pasteurizadora
" se- mantenga a una temperatura ne mayor de 10°
C, ‘temperatura que debe ser mantenids en la
- 'planta’ hasta su’ pasteurizacién. Esta leche pro-
- vendra ‘de las granjas de primera clase cuyos re-

quisitos minimos estarin sefialados en el regla-
mento sobre la produccién de leche.

3. Leche Cruda Grado “B”: Eg aguella gue
tiene un recuerto de bacterias no mayor de 500.-
- 000 (quinientos mil) al momento de lz entrega
en'la finea 'y tin recuento de bacterias no mayor
de.un milidn’ (1.000.0069) al momento de entrega
en:la planta procesadora. :
Esta leche al llegar a la plania procesadors de-
- berd’ enfriarse inmediatamente a una tempera-
.., tora me mayor de diez {10) grados centigrados.
< "Esta leche provendra de las granjas de prime-
- ra clase ‘que no hubiesen lenado los requisitos de
leche cruda-Grado “A” v de granjas de segunda
-lase que llenen los requisitos minimos que serin
sefialados en' el reglamento sobre la produceidén
de 1a'leche, .

4. Lecke Crude Indusiricl: Es aquella que
no Hena los requisitos de la leche cruda Grade
“A” ui de los Grado “B”.

Euta lechs provendrs Je las granjas de ferce-
ra clase cuyos requisitos seran gefialados, sn es-
te reglamente sobre produccién de leche.

S, Leche Posteurizada Grado “A”: Es leche
que proviene de leche cruda Grado “A” la cual
ta sido pasteurizada, enfriada y colocada en su
envase final en una planta pasteurizadors que
llena los requisitcs exigidos en el Reglamento
respectivo. En iodos los casos el examen de la
leche debe probar que ha tenido una pasteuriza-
cion eficienie gue se evidencie mediante pl_'uebas
satisfactorias de fosfatasa, y en ningiin tiempo,
después de su pasteurizacién y antes de su en-
trega final, cdebe la leche tener un recuento de
bacterias de plato petri que exceda de 30,000 por

- mililitro, o un contenido de coliforme gue exceda
de 10 por mililitro: debe ser negativo a grupos
patdgenos.

6. Lecke Pasteurizeda Grade “B”: Ls leche
pasteurizada de Grado “B” ez aqueila que tiene
un recuento bacteriano comprendido entre trein-
ta mil (80.000) v cincuenta mil (50.009) bacte-
rias por. mililitro.

Ademds, el recuento de gérmenes del grupe
coliforme no debe exceder de diez (10} por mili-
litro. De los grupos patégenos (fales cowrs sal-

. monella) debe ser negativo,

Esta leche debe ser pasteurizada cen leche
cruda Grado “B”.

7. Leche en Poivs: Tolvo que se obtiene por
eliminacién del agua que contiene ia leche: o de
la leche total o parcizlmente desnatada. Las
leches en polvo son:

a~—Integra: Es aguella que contiene un mi-
nimo de veintiséis (26) por ciento de grasa lac-
tea y sesenta y ocho (£8) por ciento de sélidos
no grasos leteos y noverta y seis (98) por cien.
to de sélidos totales con una humedad maxima
de cuatro (4) por ciento.

b.—Semidescremadas: Fs aquella que con-
tiene un minimo de doce (12} por ciento de gra-
sa lictea y ochenta y tres (83) por ciento de ab-
lides no grasos licteos, y una humedad méixima
de cuatro (4) por ciento.

e—Descremade: Es aquella que contiene un
miximo de dos (2) por ciento de grasa Jictea,
unt minimo de noventa y cuatro (94) por ciento
de solidos no grasos ldcteos v una humedad méi-
xima de cuatro (4) por ciento,

Pardgrafo: En los productos lacteos en polvo,
¢l recuento de bacterias por eramo o debe ex.
ceder de cincuenta mil (50.000) salvo que hayan
sido inocculades expresamente para conferir pro-
pledades especiaies al producio ¥ por métodos
aprobados por ia autoridad de saluzd. El recuen.
to de gérmenes del grupo coliforme debe ser ne-
gative a un décimo (0.10) ge gramo. De log
grupos patégencs, tales como salmonella, debe
ser negativo en diez (10} gramos.

8. Leche Condemsada Azucarada: Producto
que se cbtiene extrayendo tinieamente parte del
agua que contiene la leche o la leche desnatada
¥ agregando azicares,

il
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El producto deberd contener como minimo, el
octio (8) por eiento de material grasa en peso, ¥y
el veintiocho (28) por ciento de extracto seco
procedente de la leche, en peso. En este produc-
to el recuento de bacterias por mililitro no debe
exceder de cineuenta mil (50.000).

El recueuto. de gérmenes del grupo coliforme
debe ser negativo en un (1) mililitro y negati-

zo para el grupo patdgeno en diez (10) milili-
TOS.

9. Leche Evaporada: Producto Hquido que
3e obtiene extrayendo Gnicamente parte del agua
que-contiene la leche o la Jeche desnatada, pas-
teurizadas. \

El producto deberi contener como minimo:
el 7.5 por ciento de materia grasa, en peso, y el
25 por. ciento de extracto seco procedente de la
ieche, en pesc.

En este producto el recuento de gérmenes na :

debe ser mayor de treinta mil (30.007) por mili.
litro y negativo por coliforme en un décimo {0.1m
de mililitro ¥ negativo por gérmenes patogenos,

10. -Helados: Producto congelado elaboradn
a base de leche o productos de. lache mezeiados
¢on sahores oaturales o artificiales. estabilizan-
tes y azicar,

Este producto debe contener en minimo de
ccho (8) por ciento de grasa Jactsa ¥ el recuen.
to de bacterias por gramo no debe exceder de cin-
cuenta mii - (50.000); el recuento de Zérmenes
del ‘grupo coliforme no debe exceder de diez (10}
en un (1) gramo. De los grupos patégenios (ta-
lss ¢dmo salmonella) debe ser negative

1L 'Es el vroducto resultante del batido de
la erema de leche, neutralizada o no, freseo o fer-
mentado. por la adicién de fermentos lieticos se.
leccionados, al cual podra incorporarse sal. Ests
prodeetc ne podrad preseniar un recuento mayor
de cipeuenta mil {50.000} bacterias por gramoe
ni deberid contener més de dieg {10} coliformes
por ‘mililitro.

No podri tener bacterias patégenas.

12, Quesos: Se entiende por “queso” el pro-
ducte freseo fermentado, obtenido por separa-
cién ‘de! suero, después de la coagulacién Je Iz
leche; crema. leche integra, o parcialmente des-
natada, suero de mantequilla, ¢ una combinacién
de. algunos o de todos. estos producios.

Las denominaciones utilizadas para designar
las distintas variedades de queso sélo podran apli-
carse a aquellos productos que se ajusten a Ia
definicién de queso dada en el parrafo anterior,
¥ que posean las caracteristicas atribuidas nor.
malmente a tal variedad.

En este producto =2 exige Iz ausencia de cual-
quier organismo patégeno.

CAPITULO 11

) Sancienes
Artieulo 13. La confravencién 2 las disposi-

clones del! presente Decrsto Lev acarreari, de

acuerds con la gravedad de la falta ¥ de confor-

midad con los articulos 221, 222, 224, 227 y 228
del Codigo Sanitario, las siguientes penas:
a. Amonestacion
b. Decomisos
c. Hultag de B/. 10.00 a B/. 500.00
d. Clausurs del negocio.

Articulo 14. El Organo Ejecutivo nor inter-
medio de los Ministerios de Salud y Agricultura
¥ Ganaderia, dictara los reglamentos necesarios
parz el pleno desarrollo de este Decreto de Ga- -
binete.

El cumplimiento del reglamento a que se hac_e
referencia serd obligatoric para log- estableci-
mientos respectivos. : .

Quedan. subrogadas todas aquellas disposicig~
nes que forman parte del Decrete N? 256 del 18
de junio de 1962, que se refieren a lag normas
establecidas en el presente Decreto de Gabinete
relativo a la leche de origen animal y de les pro-
ductos ldcteos.

Articule 15. Este Decreto de Gabinete co-
menzard a regir seis meses después de la facha .
de su promulgacién. :

Comuniquese ¥y publiguese.

Dado en Iz ciudad de Panami a los diez y seis
dias del mes de julio de mil. novecientos sesenta
¥ nueve, :

Presidente de la Junta
- Provisional de Gobisrno
Cor. JOSE MANUEL PINILLA F.
Miembro de la Junta }
Provisional de :Gobierno, o
Cor. BOLIVAR URRUTIA P,
E] Ministro de Gobierno
v dJusticia,
JOSE GUILLERMO AlZPU

E] Ministro de Relaciones
Exterjores,

NANDER A. PIITY VELASQUEZ,
E] Ministrs de Hacienda y Tesozos,
) JOSE A. DE LA O8sa,
Ministro de Educacitn,
' RogeR" DECEREGA.
El Ministro de Obras.Piblicas,
MANUEL A. ALVARADO.
El Ministro de Agricultura y Ganaderis,
CARLOS E. LANDAU,
El Ministro de Comereio e Industz_'ias,
FERNANDO MANFREDO, -
E! Ministre de Salud,
JOSE RENAN ESQUIVEL,

El Ministrc de Trabajo 7
Bienestar Social,

CESAR MARTANS,
Bl Mi.w

El Ministre de 'a Presidencia, ) ;
JUAN MATERNG VASQUEZ




